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Tortelli de Mais Grillé

Tomates Cerises, Purée de Basilic
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Poulpe Sauté

Purée d'Haricots Blancs, Vinaigrette Xérés
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Thon Rouge Ahi

Crodte de Riz Soufflé, Emulsion Sriracha, Agrumes
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Foie Gras Poélé

Chutney de Papaye Vanille de Taha'a
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Sashimi de Noix de Saint-Jacques

Shiitake, Vinaigrette Gingembre, Radis, Avocat
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Salade de Betteraves

Fromage Blanc, Piment, Echallote, Herbes Fraiches, Noisettes
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Plats — Nos Viandes < 7> - 7 —X

3400 (33)

3600 (35)

4195 (40)

4090 (39)

3700 (36)

3150 (30)

Cotelettes d’Agneau

Crodte d'Olives Noires, Purée de Pois, Petits Légumes
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Filet de Veau

Laqué au Xéres, Choux Caramelisés, Pesto de Pistache
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Filet de Boeuf « Black Angus »

Asperges, Shiitakes Sautés au Gingembre, Emulsion de Soja Caramelisé
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Supplément Demi-Pension: 3'000 xpf (30) B#H > & 7= >, B 3000(30)

Prices are in Pacific Francs except the one in bracket that are stated in US dollar for your information only,

based on the averacg@e change rate
Taxes Included, 4% Service Charge, © Government Regulated Prices

Meats origins: beef, veal: USA // Lamb: New Zealand
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Filet de Papio en Croite 57930 (58)
Legumes du Fenua, Noix, Epices, Jus Aigre Doux
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Uravena 6050 (59)
Sauce Fruit de la Passion, Piment. Olives Noires, Pommes de Terre Sautées
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La Péche du Jour 5570 (54)
Fenouil, Olives Vertes, Citron
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Mahi Mahi 5460 (53)
Légumes Croquants, Vinaigrette Sésame, Lavande

veve (B)

v F v F Y IX, LHKE FN K —
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Frites 7 Z 7 I 7 + 17300 (12)
Purée de Pommes de Terre v » =z # 7 |/ 1300 (12)
Riz Blanc 7 7 X 1200 (11)
Légumes Sautés FEH DL 1300 (12)
Purée de Pommes de Terre a la Truffe ¢ V2 7D vy 227 F 1900 (18)

MENU DEGUSTATION
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Le Chef Clement Torrente vous invite a découvrir le meilleur de sa carte,

a travers son menu dégustation 5 plats.

T ZLFZ e P PBBEIDTEIN N E T— XA =2 — - 17900 (175) xpf
Supplément Demi-Pension: 9000 xpf (90) &FH > & 7" = >, B 9000(90)
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