Menu Fine Bouche - Fine Bouche Menu -7 4 7 —3 2 +« A=a—
2 plats - entrée froide ou chaude & plat

2 courses - cold or hot appetizer and main course
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Menu Gourmet - Gourmet Menu - 7 /L A « A =2 —
3 plats - entrée froide ou chaude, plat et dessert

3 courses - cold or hot appetizer, main course and dessert
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Menu Dégustation - Degustation Menu - 7 7 A% 4 « A =2 —
4 plats - entrée froide, entrée chaude, plat et dessert

4 courses - cold starter, hot appetizer, main course and dessert
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Tartare de beeuf et de magret fumé, mozzarella, & £ @ 3 400

espuma olive, sorbet rhubarbe
Beef and smoked duck breast tartare, mozzarella, olive espuma, rhubarb sorbet
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Pain d’espadon fumé et sashimi de thon, salade Asiatique, # & £ «® 3 600
mayonnaise au wasabi, espuma de riz au coco

Smoked swordfish and tuna sashimi terrine, asian salad, wasabi mayonnaise,

coconut flavored rice espuma
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Terrine de foie gras a la poire, sorbet a la pomme, brownie salé & §. @ & & 4300
Foie gras and pear terrine, apple sherbet, savoury brownie
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Salade de crabe roti salade exotique, ejwld 4700
chao pao a I'encre de seiche, vinaigrette passion

Roasted king crab salad, exotic salad, cuttlefish ink chao pao, passion fruit vinaigrette
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Bisque aux saveurs thai, croustillant de crevettes en feuille de brik, @ §. & 8 3700
pois gourmands, espuma au céleri rave

Thai flavoured bisque, shrimp wrapped in pastry brik, snow peas, celeriac espuma
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Marmite du pécheur §. ¢ £ ¢ ® 3 900
St-Jacques, pavé de saumon des dieux et crevettes de Taravao poélés,

Marmelade de tomates a I'orange et espuma de fromage blanc au combawa

Fisherman’s pot

Scallop, pan-fried opah and Taravao prawn, tomato and orange marmalade,

fromage blanc and kaffir lime espuma
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Raviole de marrons, escalope de foie gras, cépes, consommé au porto & «@ £ §. w 4200
Chestnuts ravioli, foie gras escalope, cep mushroom, porto consommé
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Tartelette aux légumes et paraha peue, glace au caviar $ §. @ 4500
Vegetable and batfish tartlet, caviar ice cream
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Demi magret de canard poélé, cuisse confite, en feuille de filo, & @ § i 4 400
timbale de pommes de terre aux champignons, mousseline de panais,

espuma fromage blanc-Parmesan

Half panfried duck breast, leg wrapped in pastry filo, potato & mushroom timbale,

parsnip mousseline, cootage cheese & Parmesan espuma
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Filet mignon de porc, duo choux vert et rouge confit, poitrine  §. ¥ & & 4900

de porc laquée miel et biere Hinano, espuma a la moutarde

Pork filet mignon, confit of red cabbage, green cabbage, honey and Hinano beer

lacquered pork belly, mustard foam
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Filet de boeuf poélé, purée de pommes de terre a la trompette |, § & & 5 400

de la mort, jus de viande a la liqueur de cacao
Pan-fried beef filet, mash potato and black chanterelle cocoa liqueur flavored jus
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Longe d’agneau, crolte aux fines herbes, panisse, mousseline d’artichaut, ¢ £ . 5 800

sauce aux champignons
Loin of lamb, aromatic herbs crust, chick pea fries, artichoke mousseline, mushroom sauce
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Filet de poisson de la péche, croustillant de poe,nem a la pota, & # £ . 3700
papaye et poulpe, sauce au curry vert et coco

Pan-fried fish fillet (catch of the day), pumpkin arrancini, pota, papaya and octopus nem,

green curry and coconut sauce
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Mi-cuit de thon poélé, Tatin au fenouil, sauce au rea, beurre a la betterave $ 84 w390
Pan seared tuna, fennel Tatin tartlet, ginger sauce, beetroot butter
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Filet de papio poélé, nouilles soba aux légumes sautés, écume au saké ¥ @ et 4100
Pan-fried papio fillet, soba noodles and sautéed vegetables, sake espuma
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Noix de St-Jacques poélées, risotto au pistou vert, ® % & & . 4300
écume mariniére safranée

Pan-fried scallops, green pesto risotto, shellfish and safran sauce
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Mousse légere a la cacahuéte, marmelade passion-vanille, biscuit au cacao Sacher | 600

et fleur de sel, glace arachide £ w & §. ¢

Light peanut foam, passion fruit-vanilla marmelade, Sacher cocoa and fleur de sel biscuit,

peanuts ice cream
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Spheres chocolat cardamome

Mousse chocolat noir amer, sauce cacao et cardamome, biscuit brownie, @ & # & 1700

et sorbet cacao et fleur de sel
Cardamom-chocolate spheres

Dark chocolate mousse, cocoa and cardamom sauce, brownie and cocoa-fleur de sel sorbet
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Mousse au fromage blanc au miel, caramel fondant au citron vert, & « | 800

crémeux aux agrumes, sablé aux zestes, glace lactée
Cottage cheese and honey mousse, lime soft caramel, citrus sauce,

biscuit with citrus fruits zests and milk ice cream
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Vacherin framboises-pistache, coulis de framboises, espuma au poivre de Sechuan | 900

et framboises fraiches (sans gluten) <« £ &

Raspberry and pistachio vacherin, raspberry coulis, Szechuan pepper espuma

and fresh raspberries (gluten free)
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Variation autour du cacao (sans gluten et vegan) & |,

2 000

Palet cacao, cookie, coulis chocolat, sorbet cacao et fleur de sel

Chocolate swing (gluten free)

Soft cocoa biscuit, cookie, chocolate coulis, cocoa & fleur de sel sorbet
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n Restaurant Le Lotus Tahiti

a @icfr_polynesia #RestaurantLeLotus

Pictogrammes allergénes / Allergens pictograms /| 7 LIL¥—R#EE
W  Végétarien / Vegetarian / RT R Y7 oy
WK Boeuf/ Beef / 4 ¥ Porc/Pork /&K @ Fruits de mer / Shellfish / H
©  Guf/Egg/ P & Ble/Wheat/ /1%, Alcool / Alcohol /

a Produit laitier / Dairy / FL34 4 & Cacahuéte / Peanut / ©'—F >/

Nos prix sont exprimés en francs pacifiques TTC, 13% TVA 4% service charge comprise

En cas de rupture d'un produit, une alternative vous sera proposée

®e N'hésitez pas 2 demander notre carte végétarienne

Our rates are expressed in french pacific francs, all taxes 3% and 4% service

If one product is missing, we will propose to you an alternative

w» Don't hesitate to ask for our vegetarian menu
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