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ESMERALD ISLAND 1 810 XPF

Rhum brun, curagao, jus d’ananas, vanille et citron
TIN—=TFA Fa2 T — NLT TN 2 — R N=TF LFE

Poisson cru a la tahitienne, sashimi et tartare de thon, 2 440 XPF
assortiment de crevettes, pain ipo,

sauce sashimi et soja
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La recommandation du sommelier / ¥ A /) =D E T T4

Blanc de corail, Vin de Tahiti, Verre/ 77 X 18cl: |1 260 XPF
(Sec/ [711, Fruits exotiques avec une note d'ananas / ¥/ 7~ TILHHK = F T 4 0 24 T 2

Trilogie du fenua : poulet Fafa, pua’a choux, 3 455 XPF
mahi mabhi a la vanille, ananas réti, purée de légumes locaux
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La recommandation du sommelier /| VA ) 2D E T 76

Nacarat rosé, Vin de Tahiti Verre /| 77 X18cl: | 330 XPF
( Frais et fruité sur une note de goyave /| 7L v > 2 L0 &, 7N —7 4 — L Fp NDT 27

Poe au lait de coco, fruits frais, 1 770 XPF
cake banane et glace vanille

22T I DRE T NFFr—F LT =TT X

La recommandation du sommelier /| ' A 1) =D B 77 &

Moelleux, Vin de Tahiti Verre/ 7°7 Z18cl: | 330 XPF
( 100% Muscat / 100% ~ X 2 v }, notes de péche, abricot et clémentine / £k, 7, &2 A DZ 1)
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BON APPETIT ...
E0THL ET

Poissons / fit

Soja et produits contenant du soja /| A /. A& 5 &L
Céréales ou gluten /| 7L 7 > & 5 & #2H7

Produits contenant du lactose / 7 4 # 5 & £t

Produits a base d’ceuf / 2. 2z 5 & £ri

Produits a base de noix / 7 . 7w & ST Ry

£ oo 9

Coquillages / 147
Moutarde /| ¥ X X — F

Plats avec porc | JJk/A 275 F 714

Crustacés | /717057

Tenue correcte exigée, merci de votre compréhension.
RS L IRIEZ 230 TS /2& F A 5 ZHAFE 1 L EIPE T,
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Tarte fine au saumon Gravlax, ( poisson cru ) 2 775 XPF
créme légére au Raifort et croquant végétal
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La recommandation du sommelier /| VA /) ZDE T 74

Sauvignon, Fumée blanche Verre /| 77 X 18cl : 940 XP
( Sec et fruité sur un aréme citron /| 5/1, L E> DT IN—T 4 — 4 T 2 7))

La palette asiatique 2 775 XPF
Thon mi-cuit aux épices, sashimi de saumon,

crevettes en tempura, pickles de légumes, riz jasmin
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La recommandation du sommelier /| ' A /) =D B 378

Chardonnay, Los Boldos Verre/ 7°7 Z18cl: | 040 XPF
( Frais et puissant, note de fleur blanche / 7 L > 2 TH > L1 fEDE ) )

Tartare de Thazard aux agrumes, ( poisson cru) 2 660 XPF
salade de poireaux et vinaigrette passion
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La recommandation du sommelier /| ' A /) =D B 778

Sauvignon, Fumée blanche Verre | "7 Z18cl: 940 XPF
( Sec et fruité sur un ardéme citron / 5/7,L E> D7 I—T 4 — 4 T 2 7))

Carpaccio de beeuf, ( viande crue) 2 455 XPF
salade d’artichauts marinés et parmesan
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La recommandation du sommelier /| ' A /) =D E T 54

Pinot Noir, Fumée blanche Verre/ 77 X 18cl : 900 XPF
( Léger et gourmand sur une note de framboise /| 7 7 } T7 7 > V=X D7 7 )

Salade aux cromesquis de chévre au miel de Tetiaroa 2 560 XPF
SE—INT—XE T TR TENS—D I B AXRFAYN YT

La recommandation du sommelier /| ' A /) 2D 5976

Blanc de corail, Vin de Tahiti, Verre/ 7°7 Z18cl: 1 260 XPF
(Sec/ /77711, Fruits exotiques avec une note d'ananas / ~~7 7~ 7K = F T 4 0 25 T2 )
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Risotto ‘Arborio’ a la courgette, olives et tomates fraiches 2 560 XPF
Ry F—== DT NN FRDY > b AV =T

La recommandation du sommelier / >’ A /) =D BT 54

Chardonnay, Los Boldos Verre /| 27 Z18cl : | 040 XPF
( Frais et puissant, note de fleur blanche / 7 L v > = T 1L fED T )

Ravioles de chévre frais aux herbes, tomates confites 2 560 XPF
S TN T XDN—TREE T T p a7y

La recommandation du sommelier / YA /) ZDE T 54

Sauvignon, Fumée blanche Verre /| 7°7 Z18cl : 940 XPF
( Sec et fruité sur un ardme citron / J5/1, L E>DTIN—T 4 —L T 2 7)

Soupe a ’oignon, crolitons au fromage | 445 XPF
FIZT g I m e R I p e F— X

La recommandation du sommelier / ' A V) DB T T2

Hinano ambrée, biére de tahiti / X & F T > N —E— )L 33cl: 750 XPF

( Golt raffiné et corsé | A S 11722 7 Db BHDP 1)

Soupe chinoise | 445 XPF
Bouillon asiatique, nouilles chinoises, champignons noirs et légumes
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La recommandation du sommelier /| ' A /) =D B 77 &

Muscadet, domaine la Haute Févrie Verre /| "7 Z18cl : 880 XPF
(Vif, sec et léger /| /1 TZ7 4 |)

Soupe du jour 1 165 XPF
AHDR—



- @

afi®o=

AR

afos e

Dos de saumon vapeur, 3 630 XPF
écrasé de pommes de terre et févettes aux tomates confites,

sauce vin rouge
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La recommandation du sommelier / > A /) =D BT 54

Nacarat rosé, Vin de Tahiti Verre/ 77 X18cl : |1 330 XPF
( Frais et fruité sur une note de goyave /| 7L v > 2 @, Z/—7T 4 — L Fp DT 2 7)

Mijoté de poulpe rouge au lait de coco et curry, 3 630 XPF
riz parfumé ananas et badiane
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La recommandation du sommelier / ' A V) DB T T

Chardonnay, Los Boldos Verre/ 7°7 X 18cl: 1 040 XPF
( Frais et puissant note de fleur blanche / 7 & > = T 1 EDE D)

Aioli polynésien au poisson du large, 3 630 XPF
légumes du Fenua, sauce a I’ail et persil

NET > 2 DY KT T+ 4 Y
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La recommandation du sommelier /| ' A 1) =D 577 &

Rosé, Fumée blanche Verre /| 7°7 Z18cl: 910 XPF
(Frais et léger note de fruit de groseilles et pamplemousse / 7+ v > 2 TEEL [ R 7Y & 7L =7 70— D7 2 7)

Poisson du lagon pané au blé soufflé,

Purée de uru au soja et asperges, huile vierge 3 730 XPF
T T 2 DT T
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La recommandation du sommelier /| VA ) 2D E T 76

Blanc de corail, Vin de Tabhiti, Verre/ 7°7 X 18cl: | 260 XPF
(Sec / 7411, Fruits exotiques avec une note d'ananas / ~~7 7~ LM F VT 1w 2% T 2 )

Mahi Mahi a la vanille, 3 730 XPF
étuvée de poireaux et carottes en tempura
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La recommandation du sommelier /| ' A /) =D 5T T2

Sauvignon, Fumée blanche Verre /| 7°7 Z18cl: 940 XPF
( Sec et fruité sur un aréme citron / %/7, L E> DT IN—T 4 —4L T 2 7)
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Tournedos de beeuf Rossini aux légumes de saison, 4 285 XPF
sauce vin rouge
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La recommandation du sommelier /| ' A /) =D B 976

Cabernet sauvignon, Los Boldos Verre/ 777 X18cl: | 040 XPF
(Epicé etlégerentanin/ X /N7 > —T7 4 }p L x> =2>)

Magret de canard cuit a basse température, 3 850 XPF
polenta croustillante et shiitake, sauce a I’orange

[l THEE LITTEED R 7 —F (w27 R F—b)
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La recommandation du sommelier /| ~ A ) 2D BT 78

Chateau Hartes Verre /| 77 Z18cl : 720 XPF
( Fruité et note de tanin /| 7/L—7 4 — T X > =>)

Poitrine de porc caramélisée et son filet mignon, 3 110 XPF
croquettes de patate douce, purée de potiron
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La recommandation du sommelier /| ' A /) =D 59 9

Pinot Noir, Fumée blanche Verre/ 77 Z18cl : 900 XPF
( Léger et gourmand sur une note de framboise /| 7 7 } T7 7> 7 —X D7 2 +)

Ballotin de mignon de veau a la mozzarella, 3 850 XPF
crolte au basilic, pommes de terre aux herbes,

coeur d’artichaut mariné, jus crémé au chorizo

TV 7L T F=XAVFFEONRT =X NNANE—FDET
N=TAVKF | T—=F g Fa—2DvIFK FalS—Dr)—3I—Y—X

La recommandation du sommelier /| ' A /) =D E T 54

Mouton Cadet rouge Verre/ 77 Z18cl : 1 200 XPF
( Léger en tanin et sur une note de fruits noirs /| 7 7 } & X > = > F BT IL— DT o)

Supréme de volaille aux poireaux et champignons, 3 420 XPF
mousseline de panais, sauce vanille

FFDEGADIT—F FUr—EHEEDZ

N=R=py TDAX =X T7=7Y =X

La recommandation du sommelier /| ' A /) 2D 5976

Pinot Noir, Fumée blanche Verre/ 77 X 18cl : 900 XPF
( Léger et gourmand sur une note de framboise /| 7 7 } T7 7 > 7V — XD 7 2 )
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Tiramisu parfumé a la mangue, chantilly vanille | 770 XPF
VT FIR D= Ty T —

La recommandation du sommelier /| VA /) 2D 5T 96

Champagne Coutelas Flute/ 77 X12cl: | 690 XPF
(Fines bulles / & & il 1774, léger et fruité | =7 1 } T7/—7 4 —)

Palette de glaces et sorbets | 770 XPF
Vanille, coco, chocolat, goyave, mangue

TARZY—=AE I ANDNL S
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La recommandation du sommelier / A /) =D B 7 94

Champagne Mumm Cordon Rouge brut Flute/ "7 %12cl: 2 120 XPF
(Secetfloral / /1. 7 2—Z/)

Croquettes et Sundae | 770 XPF
Croquettes chocolat « grand cru », sundae vanille

by fEYT—
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La recommandation du sommelier / ' A /) =D B 7 74

Banyuls, vin doux naturel Verre /| 7°7 Z10cl : 890 XPF
( Note de noix et cerise confite /| 7~ » & F = ) —2>7 3 D7 7))

Jardin de fruits rouges | 770 XPF
Palet fraise, coeur de cassis, batonnet cerise amande, sorbet framboise

TR IN— D L

HERAAN A FADT 2 p A, Fx =T —FE FDA =X, T TR T— X,
o

La recommandation du sommelier / ¥ A/ =D E 7 7 4

Champagne Coutelas Flute/ 77 Z12cl: | 690 XPF
(Fines bulles /| & & Dl 7> 1711, léger et fruité | 7 17 f T7/—7 1 —)

Tong mangue goyave | 770 XPF
coussin croquant vanille, sorbet ananas
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La recommandation du sommelier / ¥ A /) Z D5 T &

Moelleux, Vin de Tabhiti Verre/ 77 X 18cl :1 330 XPF
( 100% Muscat / 100% ~ X 7 v }, note de péche, abricot et clémentine / £k, 7, 522 A D71 )

Mi-cuit au chocolat « grand cru » | 770 XPF
créeme glacée caramel au beurre salé

«TZ 2 Y 2 a—Iy T g2l — N r—F NI —F TN T L X2
A

La recommandation du sommelier /| VA /) 2D 5T 96

Banyuls, vin doux naturel Verre/ 77 X10cl : 890 XPF
( Note de noix et cerise confite /| 7 & F= ) —2> 7 4y D7 2)
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Café gourmand 1 230 XPF
Expresso servi avec entremet, cup cake, panna cotta vanille, sablé
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La recommandation du sommelier / ¥ A /) ZDE T T4

Banyuls, vin doux naturel Verre/ "7 % 10cl : 890 XPF
( Note de noix et cerise confite /| 7~ & Fz ) —2> 7 4 D7 2+)

Assiette de fruits locaux | 770 XPF
T2 TI— 2 DEN B

La recommandation du sommelier / A V) =D BT T

Champagne Mumm Cordon Rouge brut Flute/ "7 %12cl: 2 120 XPF
(Secetfloral / /1. 7 @2—Z/)

Créme brulée a la vanille des iles | 405 XPF
BN= D L= T 2 L

La recommandation du sommelier / VA /) =D 5T 946

Moelleux, Vin De Tahiti Verre | 77 X18cl :1 330 XPF
(100% Muscat / 100% ~ % 27 =~ }, note de péche, abricot et clémentine / #kB, %22 A D7 1))

Desserts sans gluten sur demande | 770 XPF
Cappuccino au chocolat blond, macarons

bonbon chocolaté, sorbet goyave, meringue coco, fruits rouges

TNT 2T Y =F—= p b TERTYS L TR ET
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La recommandation du sommelier /| ' A /) =D 59 9

Champagne Coutelas Flute/ "7 X12cl: |1 690 XPF
(Fines bulles / & & Djilf> 771, léger etfruite/ 77 } T7/0—7 7 —)

Vanille, Noix de coco, Fraise, Caramel, boule / = »—~ 425 XPF
Chocolat Noir, Café Expresso
Ur=7, aaty, X paXNY— FyTFAL,
A —F g2, T XL
Framboise, Goyave, Mangue, Citron, Passion
TR T — X Fp N, v T LFE, N Sg T —
La recommandation du sommelier /| ¥ A /) = D5 T &
Champagne Mumm Cordon Rouge brut Flute/ 7°7 %12cl: 2 120 XPF
(Secetfloral / 4/7, 7 @—Z/)
4 490 XPF
I | Tk

La fondue au chocolat a partager a deux
magnums vanille, fruits frais, biscuits, meringues

P FAT P =TT AR, TN—, EX T b, XL
La recommandation du sommelier / A /) =D E T 4 3
Banyuls, vin doux naturel Verre/ 2°Z X 10cl : 890 XPF ?
( Note de noix et cerise confite /| 7 & F = ) —2> 7 4y D727,



