
Plats contenants du porc / Dishes with pork 

 

Plats sans produits laitiers / Dishes dairy free 

Our guest suffering on food allergies or following special diet will find bellow a pictogram indicating the most common allergies and 

appearing on our menus, for more information please do not hesitate to contact your head waiter. We inform all our guests that the 

consumption of Raw or half cooked Meats, fish, shellfish, or eggs can be hazardous  

and can be minimized if you follow our dietary guidelines. 

 

Our guest suffering on food allergies or following special diet will find bellow a pictogram indicating the most common allergies and 

appearing on our menus, for more information please do not hesitate to contact your head waiter. We inform all our guests that the 

consumption of Raw or half cooked Meats, fish, shellfish, or eggs can be hazardous  

and can be minimized if you follow our dietary guidelines. 

Plats vegetariens /Vegetarian Dishes 

 

Plats sans gluten / Gluten Free dish 

Starters / 前菜  
 

Serrano Ham , Ricotta Green Onions and Pine nuts Dip 3 500 XPF 

12ヶ月間熟成したセラーノハム、グリーンオニオンのリコッタとパインナッツディップ 

 

Cold tomato and Honeydew melon soup, garlic crouton and lime 2 100 XPF 

冷製トマトとハニデューメロンスープ、ガーリッククルトンとライム 

 

Egg « Cocotte » with mushrooms, Whole bread Sticks 2 300 XPF 

きのこと卵のココット、パンスティック 
 

Foie Gras Add On/ フォアグラサプリメント 1 000 XPF 

 

salad of Baby spinach, smoked duck breast and calamari,  3 300 XPF 

Espelette Pepper, Potatoes, Polynesian Honey Dressing 

ほうれん草のサラダ、スモーク鴨の胸肉とイカ、エスプレットペッパー、ポテト、              

ポリネシアンハニードレッシング 

 

Mixed leaves and crunchy vegetable salad, Olive oil and lime dressing 1 600 XPF 

ミックスベビーリーフサラダ、オリーブオイルとライムドレッシング 

 

Pasta & risotto / パスタとリゾット  
 

Lobster Linguini, fresh tomatoes and parmegiano shavings 3 700 XPF 

ロブスターリングイネ（ロングパスタ）、フレッシュトマトとパルミジャーノチーズ 

 

Preserved tomatoes, bell pepper and pepper Penne rigatte  2 500 XPF 

ペンネ、トマトピューレとペッパー 

 

Just seared scallops risotto, cajun spices, Bora-bora pumpkins 3 700 XPF 

ホタテのリゾット、カジュンスパイス、ボラボラ島のかぼちゃ 

 

Main courses / メインコース  
 

Preserved lamb shanks lime flavors, Chick peas mash and dried fruits 2 800 XPF 

ラム（子羊）のすね肉、ライムフレーバー、ひよこ豆とドライフルーツ 

 

Pacific surf and turf : beef filet and Moorea Island Gambas, gravy 3 500 XPF 

海の幸と山の幸: ビーフフィレットとモーレア島のガンバス（小エビ） 

 

Moon fish filet soy and sesame Glazed, fresh tabouleh and homemade pickles 3 100 XPF 

ムーンフィッシュフィレ、ソイとセサミ、タブーリとホームメイドピクルス 

 

Poultry poached in ginger and lemon grass, mushrooms broth and wild rice 2 500 XPF 

ポーチドチキン、生姜とレモングラス、きのことワイルドライス 

Our fish market choice of fish prepared just grilled 

Garnishes: Wild Rice, potatoe wedge, Steamed vegetables, Mixed salad 

Sauces: Crayfish sauce, White wine sauce, Sweet and sour, Virgin sauce with capers 

フィッシュマーケットから厳選されたグリルフィッシュ 

ガーニッシュとソースを下記から一つずつお選びくださいませ 

ワイルドライス、ポテトウェッジ、蒸し野菜、ミックスサラダ 

ザリガニのソース、白ワインソース、スイートサワーソース、ケッパーソース 

  

3 000 XPF 

Lagoon fish « Bouillabaisse », traditionnal Rouille and baby vegetables 

 ラグーンの魚«ブイヤベース» ルイユソースと野菜 

includes a Glass of  Blanc de Corail / ガラスを含まBlanc de Corail 

For one  3 500 XPF For Two 6 200 XPF 

一匹 3 500 XPF  二匹  6 200 XPF 

Fishermans Specialty 

La specialità del pescatore 


