TOUS LES JOURS DE 12H00 A 15H00
EVERYDAY FROM 12:00 PM TO 03:00 PM

MENU TOURISTIQUE
TOURISTIC MENU

RIU R T O T Ok

Poisson cru au lait de coco
Raw fish with coconut milk Tahitian style
ROV Va (FeFRI7u0YI5 aaty Y INIHz)
ou/or /Xi%
Notre salade césar, crolitons & par mesan
Our Ceasar salad, croutons and parmesan cheese
V=YY TE TN &IV AYF T
*k*
Parillade de poissons/ Fish mix grilled/ = v 27 % - 7'V 14
ou/or /Xi%
Mix grill denosviandes/ Mix grilled meats/ X v 7 & - 77U LA

* k%

«LeCaféCarré»/«LeCarréCoffee»/ ¥+ 1 - 2 Ex— g
5500 xpr

/]

“ONLY WOMEN” LES JEUDIS
THURSDAY’S “WOMEN ONLY”
KA v v T MERRE )

Acces piscine pour les femmes uniquement et un crédit de 3000 X PF
aconsommer le jour méme au Restaurant Le Carré pour e déeuner
Pool access just for ladies and a credit note of 3000 XPF
on the same day
at Le Carré Restaurant for the lunch
T=NT I EA&F YL - LART U TOTUF 7 LTy h30007 7 257
4500 xpr

LE CARRE

H : plat diététique V : plat Végétarien VI : Plat Vegan
N : contient des noix G: Sansgluten P : avec Porc
Pour toutes allergies, veuillez contacter le maitre d’hétel.
La consommation de viandes, oeufs ou fruits de mer crus ou partiellement cuits
peut augmenter le risque d’intoxications alimentaires.
Prix exprimés en Francs pacifiques et incluant
13% de TVA et 4% de service charge.

H : Healthy dish V : suitable for Vegetarian VI : Vegan med
N : contains Nuts G : gluten free P : With Pork
For allergies, please contact the restaurant manager.
Consuming raw or undercooked meat, eggs or seafood
might increase the risk foodborne illnesses.
Prices are in Pacific Francs and include
13% VAT and 4% service charge.

H: ~Ly— V:_XYHY T VI G
N: FvvE G: JVFv 7 Y— P: KNS
TUAF—EBRODGE, v 32—V —ICBHLHTIV
L FREOR, IB, ANMEEEINDEAS, BTEOFRRKE 22BN NH D £9
FRBHBIIRY R T e T T
Bil3%e Y —ERF ¥ —VAUNEENET

Pour toutes allergies, veuillez contacter le maitre d’hétel. La consommation de viandes, ceufs ou fruits de mer crus ou partiellement cuits peut augmenter le risque d’intoxications
alimentaires. Prix exprimés en Francs pacifiques et incluant 13% de TV A et 4% de service charge.
For allergies, please contact the restaurant manager. Consuming raw or undercooked meat, eggs or seafood might increase the risk foodborne illnesses. Prices are in Pacific
Francs and include 13% VAT et 4% service charge.




POUR COMMENCER
TO BEGGINWITH

Salade de chévre chaud et jambon de montagne
Goat cheese salad & Serrano ham
WEDF—=ADYF X &ET /L

2100 xpr

Tomates et billesde mozzarella
Tomatoes and bocconcini mozzarella
f~bF&I=FEyYV71L 7
2200 xpr

Salade de légumes au lait de coco, citron vert
Fresh vegetables salad with coconut milk and lime
Ty yaxXPETNAYITH (aafy Y Iy & LK)
950xpPF

Sashimi de thon rouge G

Red tuna sashimi
~ 7 a il g
1700 xpPr

Notre salade césar,

cro(tons & par mesan \

Our Ceasar salad, croutons and parmesan cheese
V=YY TE TN &IV AYF T =X
1200 xpPr

Avec blanc de poulet / With chicken breast / 7% >
1580 xpr

Avec crevettes/ With Shrimps/ =t
2200 xpr

Accompagneé par du thon mi cuit / With Flah seared tuna/ ~ 7 e jR&
1890 xpr

VG

VVIG

Salade de Foie gras, magret de canard, ceuf poché & porto
Salad with foie gras medallion, duck “magret™, poached egg, port wine
TATITITDOHTH, w7 LR —F Ry 7 KL b
2700 xpr

« Salade du Carré »
Crevettes et noix de Saint-Jacques sautées a I’ananas G
Shrimps and scallops, sautéed with pineapple
Xy VRV X, FeTFEEEPSIEONS F TNV T —
2800xprF

« Assiette polynésienne »
Poisson cru au lait de coco, mi cuit aux épices, sashimi, tartare dethon & riz blanc G
Raw fish with coconut milk, flash seared, sashimi, tuna tartare thon and steamed rice
RYRTT Y o Ty H—
2300 xpPF

Poisson cru au lait de coco G
Raw fish with coconut milk Tahitian style
ROV Va (FeFR~Ta0d74, aatyYIVIMz)
2000xprF

Salade de mangue, coriandre, beignets de « kaaku » (uru & lait de coco)
Mango salad, cilantro, “Kaaku’ donuts (breadfruit & coconut milk) VVIG
v I=PIH YT H— RepFELaatfyYIso R—FY
950 xPF

LE CARRE



LE CARRE DES PASTA «LeMoorea »

CARRE PASTA viande hachée, ananas, bacon PN
ground meat, pineapple, bacon
FT—LT D OEH, ATy T RN—a v

Pennes pistou et par mesan 1800xpr
Penne pesto and parmesan cheese VVIG
NUF (NARY = RLIV AT « La Tahitienne» N
1200 xpr M ahi mahi, mangue, sauce vanille
Avec Jambon de montagne/ Served with cured ham/ &5 /7 /~ A Mahi Mahi fish, mango, vanilla sauce
1450 xpr P FEFTv wbwE (f) | vyI—, N=FY—2
. . 2200 xpr
Avec Blanc de poulet / Served with chicken breast/ =
1580 xpr « LeFenua »
Avec Thon mi-cuit / served with tunarare/ ~ 7 o} & G Tofu frit, légumes V VI N
1890 xrr Fried Tofu and vegetables
T X7 BT EE L
1500 xPr
« L e Spaghetti du Carré»
Crevettes, ail, piment tahitien, tomates seches
Sh[imBa garlic,\Tahitian chilli, sun-dried tomatoei SANDWICHES
Xy LEANT T 4 (2, A=V y7, ZeFEFIV, FIA4 <)
2280 xpr .
Panini au Jambon de montagne, fromage & tomates p
Curedham Panini with cheese & tomatoes
Tagliatelles et Iégumes au pistou rouge T I NBOR=—= (F=AL P )
Red pesto tagliatelle and vegetables V VI 1700 xpr
ZVTT vl (Ly RRZR) LEF3E
1400 xpr Panini au thon, pistou & mozzarella
. _ Tuna Panini with pistou & mozzarella
Avec Jambon de montagne /Served with cured ham/ &5 7 /~ 2 < aDNAm—m (RARNY—RLEYYTLT)
1650 xprF P 1700 xpr
Avec Blanc de poulet / Served with Chicken breast / 3 >~
1780 xpr Panini au chévre, mozzarella, pistou rouge Y/
o ) Goat cheese Panini with mozzarella & red pesto
Avec Thon mi cuit / Served with Tunarare/ ~ 7 v jRE UHPEDF— D m—= (VT LT ELy R2ZR)
2090 xpr 1700 xpPF
Panini aux légumes du soleil, fromage
ENTRE DEUX Mediterranean vegetables and cheese Panini Vv
1250 xpr
«LeCarré» lub d ,
Viande hachée, jambon de montagne, fromage, tomates seches, pistou N Oeuf frais. iamb «clj_edC_Z lé fu Carre |)3) .
Beef Patty : Cured ham, cheese, sun-dried tomatoes, pesto S, ]ambon de dinde, fromage, bacon, mayonnaise
Frl o OEH. BT b, F—Z. FIA kv b, <2k o Fresh egg, turkey ham, cheese, bacon,\mayonnalse } ‘ P
2200 xpr II7 YRy F (EF, A—F—nAh F—X, X—ay vIX—X)
2100 xprF



L'TLOT GRILL
THE GRILL ISLAND

La Piéce du boucher 300 grs
The butcher’s piece, 300g / 410 & (300g)
3250 xpr

Piece devolaille, marinade locale
Local marinate chicken breast / flipy > o~ U %
1700 xpPrF

Traversde porc barbecue
Barbecue spareribs/ "—7 UV 78— _F 2 —
2350 xprF

Céte d’agneau aux herbes de Provence
Lamb chop Mediterranean herbs flavoured /
T uFa v/ (M —7 E)
2250 xpr

Mix grill de nosviandes
Mix grilled meats/ X v 7 A - 7'V )L
2880 xprF

DANSNOSFILETS
FISHES

Pavé de saumon desdieux
Moonfish/ = > A& 7
2300 xpPr

M ahi mahi
Mahi Mahi fish/ <t <t
2450 xpr

Pavé de thon mi cuit
Tuna steakrare/ ~ 7 v s
2300 xPr

Brochettes de crevettes
Shrimps/ = DI L
2550 xpPr

Parillade de poissons
Fishmixgrilled/ X v 7 %« 77V L £
3950 xpr

NOS ACCOMPAGNEMENTS AUX CHOIX
SDES/ T &bt

Tagliatelles de légumes/ Tagliatelles of vegetables
Brochette de pommes grenaille / Marble potatoes skewer
Riz / steamed rice
Salade verte/ green salad
Frite de pomme deterre/ Potatoes French Fries
Frites de patates douces/ sweet potatoes French Fries
WROZVTT v, KT FOBRIL, AR, 7V —rHF757, §FEOT7I4

NOS SAUCES
SAUCES/ VY — A

Vanille-agrumes/ orange-vanilla
Béarnaise/ béarnaise
Poivre/ peppercorn
Vin rouge/ red wine
Pistou / pesto
Roquefort / blue cheese
FLoon=g ~pLRr—RX NyN—a—r FUAL XA, TL—F—X

LE CARRE



LE COIN DES ENFANTS
KIDS CORNER

BEA =2 —

Salad césar / Caesar salad / > —WF—H%5 &
650 xPF

Hamburger / /~> 3 —77—
800 xprF

Jambon de Dinde/ turkey ham/ /XY &% o A
750 xprF

Blanc devolaillegrillé/ grilled chicken breast/ 7"V /b K>
800 xprF

Steak haché/ beef patty / /~> /"\— 7 275 —%
800 xpr

Saumon des Dieux / Moonfish / #—& >
850 xprF

Servi avec frites ou salade verte ou légumes vapeur ou tagliatelles
Served with French fries, green salad, steamed vegetables or tagliatelle pasta
FFEE: 774 RART b, ZLEE 74,
ZUTT v LOWTRNEZRBERF SN

Glace ou Sorbet (3 boules) / icecream and sorbet (3 scoops)
TARZ V=L Ty v —_y  (3R7 =)
450 xpr

Salade defruitsfrais/ Fresh fruit salad/ 7 v —>Y &0 &b+
500 xpr

NOS DESSERTS
OURDELICACY

FH— |

Crémebrilée alavanillede Tahaa G
Créme br(lée with Tahaa Vanilla
JV—=LTVal (ZATENS=TAD)
1200 xpr

Tarte aux agrumes, sorbet citron vert
Citrustart, lime sherbet
SRTRENLR, TA LY IAREZ
1300 xrr

M oelleux chocolat, glace vanille (10 min de cuisson)
Chocolate fondant, vanilla ice cream (10 min for cooking)
TrvErvaaz N=FT A A7 Y —AEZ (HERFR1055)
1300 xpr

Variation d’ananas (carpaccio, sorbet, réti, shooter)
Pineapple (carpaccio, sherbet, roasted, shooter) VI G
TI—=bh e A F TN (AR TFa, YR B—R b va—F—)
1300 xPr

«LeCaféCarré»
Creme brlée, macaron du jour, billes de chocolat
« Le Carré Coffee » : Creme brdlée, macaron of the day, chocolate ball
Frl-avbix—vay (JU—bsFVal, AfbY~hny. Faab— bE—L)
1200 xprF

Profiter oles maison, glace a la vanille & sauce chocolat épicée
Home-made profiteroles with vanillaice cream & spicy chocolate sauce
R—LAL R -Fn7s7n— (ERva—) | N=FLARS XFaalb— =XKL
1300 xPr

N

Coupe de glaces et sorbets G
Ice cream and sherbets
TAARZ =KLV~
1100 xpPr

Salade defruitsfrais acidulée

Fresh fruit salad VG

Tlya s T—IH 5K
1100 xpPr



LE CARRE

SOIREE MAGIE POLY NESIENNE
LE VENDREDI SOIR A 20HOO

Spectacle polynésien avec lesdanseursdu groupe TAHITI ORA
Buffet de lamer
Au restaurant La Plantation
Reservation au 40 47 07 73

MAGIC POLYNESIAN EVENING
ON FRIDAY NIGHT AT 08:00 PM

Polynesian show with TAHITI ORA dancers
Buffet
At La Plantation Restaurant
Booking at 40 47 07 73

HEIVA DU FEU
1ER SAMEDI DU MOIS

Spectacle de couteaux de feu avec legroupe TE AHI NUI
Au restaurant La Plantation a partir de 20h00
Reservation au 40 47 07 73

HEIVA DU FEU
1ST SATURDAY OF THE MONTH

Polynesian show with TAHITI ORA dancers
At La Plantation Restaurant at 08:00 PM
Booking at 40 47 07 73



