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3 fin / 13,900cfp/%
A £5A 77 VB ¢ 5,900cfp/%
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A = 2 —
4 i/ 15,900cfp/ %
KA 77 VBN ¢ 7,900cfp/ %
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A A = 2. —
5 i1/ 17,900 cfp/ %
BN T7 7 VB 9,900cfp/ %
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Pour commencer / BI5® 12

Entrées Froides / ¥ HicE

(A~ YA~ A~ ) )]

Le FoieGras / 7 4+ 77 7

En pressé au thon fumé de Raiatea habillé d’amandes, caramel d’ananas et pain toasté
TIATTTHEMDAE—IDTY—X P—EVY FFaL—vav
NAF Y TNDATANEE—A MEA
Le Mahi-Mahi / vt <?t

En gravelax aux aromate, salade de vitelotte et micro herbes, émulsion citron vanille
Gravelax sjil, ¥t N—7Y% 5% LEVY7=IFF Ly V7
Le Crabe Royal / ¥ > 7%

Sur un tartare de Granny Smith, gelée de poivron roti et salsa de fruits croquants

HHBOZ LI NDE, B—A FPE—2 v BY—LAYAY 7N —DH 5%
Entrée Chaudes / i sE
L’ceuf / 5

En coque sans coque, royale d’asperge et capuccino de parmesan fumé,
copeaux d’asperges a ’huile d’olive citrino
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ML LN, 7 AT T AL A= NNAF DA TF—,
Ay ETANRIHA LEVZY = « FA Vi
La Saint Jacques / W 7 H

Juste saisie, caviar osciétre, gelée d’agrumes, jardiniere de mini légumes, vinaigrette acidulée
X o LKBEE, oscietre¥ ¥ E7, HIfE Y —, I =3, BT 7= FL vy v >
La Crevette / #j#

S

Péché a Teahupoo et déclinée en trois fagons, en ceviche, en papillote croustillante
et fumée au moment

Teahupoo PE & 3REDFHBLE, =V %, 7Y A —0BE E &R E—2
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Pour suivre / EXIZ

Les poissons / fURHA

Le Thon / fifi

En mi-cuit aux épices cajun, pommes Darphin au chorizo ibérique, oignon vert,
condiment a la mangue

PEBEZ T A Y v v AN RAJBIK, « Darphin » A XY 2F 3 ) ), BA,
R VIARA
Le Perroquet / Fiif: 71}
Simplement cuit a 'huile d’olive, génoise de basilic et sa minestrone de 1égumes au pistou

FYV—=TFANS Y TN F—= NIV, WEDI A PO —FE R bk

Le Mahi Mahi/ vkt =<kt

Grillé puis lentement confit a ’huile d’olive vanille,
raviole ouverte au lait de coco et Iégumes au piment d’Espelette

TINK T7=F3FV—=7F4) WK V&K 2arvyYINrI3944Y
P3E T AR v T FHE 1R

Les viandes / IR

L’Agneau / {fF

En canon ro6ti aux herbes, son cromesquis a la menthe,
Cannelloni de courgette au fromage de chévre frais, ail confit noir

R - Fpa—RA b, N—=7E 7 ED7 74 v Mk
Ay F¥F—=—Dh 3= D7y SaF—A =Yy 28ar74
Le Boeuf / 2P

Le coeur d’entrecote facon Mirabeau, purée de pomme de terre 1égere et carotte glacée

)2 —RA Mirabeaulil,*> > 2R 7T FEANST Tk
Le Canard / 7 )L

Le magret roti en croute de pain d’épice, patate douce, légumes acidulés,
caramel de vin rouge aux épice
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Pour finir / B IZ

Les desserts / 7#— b

Le Moelleux au chocolat

Coeur coulant au piment d’Espelette, piquillos confits et

sorbet framboise

ZohnFaal—hr—=%
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Le St-Honoré

A la fraise, tuile au miel et sorbet citron

I IV VA
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Le Traou Mad

Crémeux pralinée, mousse passion et sorbet banane
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