
We inform all our guests that the consumption of raw or half cooked meats, fishes, 

shellfishs, or eggs can be hazardous and can be minimized if you follow our dietary 

guidelines. 

For our guests suffering of food allergies or following special diet, feel free to ask to 

your waiter for the list of products concerned.  

请注意: 吃生或半熟的肉类，鱼类，海鲜，贝类或鸡蛋可能会有导致食源性疾病

的风险。 

对于患有食物过敏或特殊饮食的客人，请随时向服务员或餐厅经理要求协助。 

皆様に安全上の注意のお知らせです。生の食べ物や、少しだけ火の通った料理（お

肉、お魚、魚介類や卵料理）などは危険な可能性があります。少しでもその危険性を

少なくするためには正しくお食事のガイドラインに従ってください。 

Meal plan allows you to choose a starter, a main course and a dessert without any  

restrictions in our menu 

如果您的晚餐包含在住宿内, 您可以从我们的菜单中选择一道开胃菜，主菜与甜点。 

ディナーが含まれているプランのお客様は、お一人様につき、前菜、メインコース、デザートを

   Dear Guests, 

You may be surprised by the prices of our products in our               

restaurants and bars. 
We wish to bring your attention on the shipping costs due to the   

  geolocation, as well as local government taxes contribute to             

our high prices. 

Thank you for your understanding. 



STARTERS / 前菜 /前菜 

 

 
THE PROVENCAL TO SHARE     5 400 XPF 

Grilled bell pepper, truffle bread stick, french fries of chickpea 

flour, onion pizza with black olives, croutons with three tapenades : 

artichoke, tomatoes and black olives, meat stuffed  

tomatoes  
普羅旺斯拼盤 : (烤青椒、麵包棍佐松露醬、特色蔬菜盅、馬鈴薯條、                               

尼斯塔及尼斯醬料麵包 

焼きピーマン、トリュフパン、 

ひよこ豆の粉のフライドポテト、ブラックオリーブと玉ねぎのピザ、 

アーティチョーク、トマト、ブラックオリーブの3種類のタプナード 

 

 

THE SCALLOPS CARPACCIO     2 900 XPF 
Vegetables seasonned with pistou and lemon, basil dressing 
生鮮扇貝: 檸香青醬季節時蔬佐蘿勒醬 

ホタテのカルパッチョ：バジルドレッシングとレモンで味付けした野菜  

 

 
THE WATERMELON       2 700 XPF 

Feta cheese, cherry tomatoes, smoked eggplant,celery and mint  
西瓜沙拉: 菲達起司,小番茄,煙燻茄子,芹菜及薄荷葉 

スイカ：フェタチーズ、チェリートマト、燻製ナス、セロリ、ミントの葉 

 

 

 
THE THIN TART       2 600 XPF 

With provencal raw, cooked vegetables and goat cheese 

普羅旺斯蔬菜塔，山羊奶酪 

野菜炒め、ヤギのチーズ 

 

 
  

THE MARLIN TARTARE      2 200 XPF 

Citrus, rosemary and crispy fennel                

马林鞑靼，柑橘，迷迭香和脆茴香 

マーリンタルタル、シトラス、ローズマリー、カリカリのフェンネル 

 

 
 

 



FISH AND SHELFISH / 魚類 / 魚料理 

 

THE FISHERMAN’S SELECTION                  4 100 XPF       

Fish, shellfish, vegetables, croutons 

魚、甲殼類、蔬菜、龍紋和鐵銹的精選 

漁師魚、甲殻類、野菜、クルトン、サビの選択 

 

 

THE SEA BREAM IN SALT CRUST         4 100 XPF 

Vegetable tian, saffron sauce  

鹽烤黃金鯛魚、烤蔬菜布丁塔及番紅花醬 

鯛の塩焼き、野菜のフラン、サフランソース 
 

 

THE AIOLI « EN PAPILOTTE »           4 000 XPF 

Salmon and seasonal vegetables, 

served with garlic mayonnaise and croutons  

鮭魚佐松露橄欖油蒜泥醬，季節鮮蔬 

アイオリサーモンと季節の野菜 

 

 

HALF-COOKED TUNA            4 900 XPF 

Served with sauteed artichokes, spicy grilled tomatoes puree and 

sauce vierge 

半生熟金槍魚: 煎朝鮮薊,香料烤番茄佐初榨橄欖油 

赤マグロ：アーティチョークのソテー、スパイシーなグリルトマトのピュレ 

 

 

 

 

 
 



MEAT/ 肉類 / 肉料理 
 
 

THE BEEF PRIME RIB (for two)           8 000 XPF 

Grenailles potatoes, and black pepper sauce.  

肋眼牛排(兩人共享)，配上烤鄉村馬鈴薯及胡椒醬 

2人前のビーフリブ、ブラックペッパーソース添え 
 

 

THE VEAL FILET             4 500 XPF 

Roasted with black olives, parsnip,  

hazelnuts and aïgo boulido soup. 

小牛里肌肉 :以黑橄欖燒烤配上白蘿蔔、臻果及蒜香濃湯及蒜香麵包 

ブラックオリーブで焼いた子牛肉のフィレ、パセリ、ヘーゼルナッツとプロ

ヴァンス風スープ 
   

THE LAMB RACKS            3 900 XPF 

Squash roasted with honey and in salad,  

almond hummus and rocket salad. 

小牛里肌肉 :以黑橄欖燒烤配上白蘿蔔、臻果及蒜香濃湯及蒜香麵包 

子羊のすね、 かぼちゃ、蜂蜜とローストサラダ、アーモンドとロケットサラダ  

 

THE « Nice » STYLED BEEF STEW TORTELINNI       3 700 XPF 

Carrots and pearl onions.    

尼斯式燉牛肉及義大利餃，紅蘿蔔及小洋蔥 

ニース風ビーフシチュートルテッリーニ、ニンジンとパールオニオン 



VEGETARIAN/ 蔬食 /ベジタリアン料理 
 

 
THE GNOCCHIS        3 000 XPF  

Sauteed artichokes and crips, romesco dressing, and parmesan 

cheese 

義式馬鈴薯麵疙瘩: 酥脆朝鮮薊及烤紅椒堅果醬及帕瑪森起司 

ニョッキ：アーティチョークのソテー、ロメスコドレッシングとパルメザン

チーズ 

 

THE SQUASH        3 000 XPF 

Roasted with honey, in salad, almond hummus and rocket salad             

烤南瓜佐蜂蜜配上沙拉、杏仁泥及芝麻菜 

かぼちゃ、蜂蜜とローストサラダ、アーモンドとロケットサラダ  

 
THE TAGLIATELLE       3 000 XPF 

Mushrooms and truffle, rocket salad and parmesan 

意大利面条用蘑菇和块菌，芝麻菜和巴马干酪                                                 

マッシュルートリュフ、ロケットサラダ パルメザンチーズがけ 
  



DESSERTS 

 
 

 

THE SELECTION OF THREE FRENCH CHEESES  4700 XPF 

Nuts, chutney, crackers, toasts and honey  

三種法式乳酪，核桃，主廚特調醬料及法國麵包   

        3種類のフランス産チーズ、ナッツ、チャツネ、バゲット 

 

THE APPLE         1900 XPF 

White chocolate sphere, apple mousse, apple sorbet 

蘋果聖代 : 白巧克力球 ，蘋果慕斯 ，蘋果沙碧    

   リンゴのデザート：ホワイトチョコレートボール、リンゴムース、リンゴ

シャーベット 

 

PISTACHIO MILLEFEUILLE      1800 XPF 

Pistachio ganache whipped cream with almond, pistachio,  

cacao nibs caramelized 

Mille feuille 开心果, 奶油 开心果，可可豆瓣焦糖     

ミッレフイユピスタチオ、クリーム ピスタチオ、カカオペン先のカラメル 

 

THE OPERA         1700 XPF 

Dark chocolate ganache, creamy coffee, joconde biscuit 

法式歐貝拉蛋糕 :甘奈許巧克力，咖啡奶油，法式西餅   
 

    オペラ：ダークチョコレートのガナッシュ、クリーミーなコーヒー、ビス

ケット添え 

 
THE LEMON         1700 XPF 

Lemon tart, italian meringue, candied lemon, lemon curd  

檸檬樂園 :檸檬塔，義式奶油烤蛋白，糖漬檸檬及檸檬奶油 

    レモンのデザート：レモンパイ、砂糖漬けのレモン、レモンクリーム添え 

 

 
SHERBETS AND ICE CREAMS    500 XPF/scoop 

Strawberry, coconut, chocolate, pistachio, vanilla,  

coffee, lemon, raspberry 

草莓, 椰子 , 巧克力, 开心果, 香草, 咖啡,柠檬, 树莓  
苺 , ココナッツ , チョコレート, ピスタチオ, バニラ, コーヒー, レモン,  ラズベリー  



 

CHAMPAGNE      

                                Verre     Bouteille 

Ayala Brut       1 900   13 200 

Ayala Rosé       2 400   16 500 

 

VINS BLANCS 

 

Riesling lorentz (France)                   660       4 100 

Lake chalice sauvignon (Nouvelle Zelande)        1 000      5 500 

Blanc de Corail Domaine Dominique Auroy  

(Polynésie Française)               1 100      6 700 

Chablis Château de Maligny (France)            1 100      6 800 

 

VINS ROUGES 

 

Heron Cabernet sauvignon (Californie)  1 000      5 300 

Merlot Montes (Chili)         750               4 500 

Château Les Religieuses, St-Emilion              1 200        7 300 

Grand Cru (France)  

St clair, marlborough (nouvelle zélande) 1 000      5 500 

 

VINS ROSÉS 

 

Nacarat Rosé Domaine Dominique                             1 100                6 700  

Auroy (Polynésie Française)       

   

Whispering Angel Château D’Esclan   1 200      7 300 

 Côtes de Provence (France)       

  

 

 

Sodas 

Orangina, Coca Cola, Fanta, Diet Coke, Coca Zéro, Sprite, 

Schweppes Tonic, Canada Dry                             500 

                                                                                                                             

Coco verte / Fresh coconut                                   900

     

Jus de fruits frais / Fresh fruit juice                                  900 

Jus pasteurisés / Pasteurized juices                                   500 

 

Ananas, pamplemousse, multi fruits, orange, canneberge, banana, 

mangue, tomate 

Pineapple, grapefruit, mix fruits, orange, cranberry, banana,    

mango, tomato 



 

COCKTAILS 2 400 
LOCAL MAÎ TAÎ 

Rhum brun, rhum Blanc, triple sec, sirop d’orgeat, citron vert, jus 

d’ananas 

Brown local rum, white local rum, triple sec, orgeat syrup, lime, pineapple 
juice 
BORA BORA 

Rhum blanc, curaçao bleu, jus de banane, jus d’ananas, crème de coco 

White rum, blue curacao, banana juice, pineapple juice, coconut cream 
VANA NUI 

Gin, triple sec, sirop de lychee, jus de pomme, citron vert, tonic 
Gin, triple sec, lychee syrup, apple juice, lime, tonic water 
 

MOCKTAILS 1 400 
SUNSET 

Jus d’orange, sour mix, ginger ale / Orange juice, sour mix, ginger ale    
FROZEN DETOX  
Concombre, jus de cranberry, sirop de grenadine /Cucumber, cranberry 
juice, grenadine syrup 
OTEMANU 

Fraises fraiches, jus d’ananas, crème et lait de coco 
Fresh strawberries, pineapple juice, coconut cream and milk 
Apéritifs    Alcools 
Ricard    390 Smirnoff (Vodka)                           400 

Martini blanc / rouge       730 Gordon’s Dry (Gin)                      330 

Porto rouge                   920  Johnny Walker Red Label (Whisky)       400              
Campari                 1 180  Johnny Walker Black Label(Whisky)     670 

     Havana Club 3ans (Rum)         560 

 
Bières / Beers  Eaux minérales / Mineral water 
Hinano             750  Vaimato (50cl)                  300   
Hinano ambrée     850   Vaimato (150cl)                  500 

Tabu Vodka          980 Evian (75cl)                 720 

Heineken                850  Perrier (33cl)                580 

Bud Light              850 Perrier (75cl)                                      720           

Corona                    950 Badoit (75cl)                 720 
Desperados    980 


