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Le Chef Pierre Antoine Malichier vous invite a découvrir le meilleur de sa carte,
atravers son menu dégustation 5 plats.
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OEUF PARFAIT
Dashi aux Asperges Vertes, Caviar, Crumble de Parmesan, Coulis d'Ail Noir
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4’000 (40)

POULPE SAUTE
Houmous, Sarrasin, Tomate Cerise
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3’600 (36)

THON ROUGE AHI
Cro(te de Riz Soufflé, Emulsion Sriracha, Agrumes
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4’195 (41)

FOIE GRAS POELE
Chutney d’'Ananas, Gel Gingembre, Vanille de Taha'a
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4’090 (40)

TIRADITO DE SAINT-JACQUES
Vinaigrette au Sésame, Quinoa soufflé
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SALADE DE BETTERAVES
Fromage Blanc, Piment, Echallote, Herbes Fraiches, Noisettes
E—YDH#FK I—Y )b, 7Y, Tyyay b, N—T
3150 (31)
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Purée de Pommes de Terre + > - # = | 650 (6,5)
Riz Blanc = 7 x 600 (6)

Légumes Sautés %2 7 — 650 (6,5)

Purée de Pommes de Terre a la Truffe » v+ 7o~ > = %7 » 1900 (19)
Frites Maison /75¢% > = v 1 # 7 | 650 (6,5)




FILET DE PAPIO EN CROUTE

Legumes du Fenua, Noix, Epices, Jus Aigre Doux
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6'080 (60)

URAVENA
Sauce Fruit de la Passion, Piment, Olives Noires, Pommes de Terre Sautées
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6'200 (62)

MAHI MAHI
Courge Mautini, Salade de Fenouil et Radis, Emulsion d'Huile d'Olive de Toscane
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5610 (56)

LA PECHE DE LA SEMAINE
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COTELETTES D'AGNEAU
Aubergine Grillée, Rougail , Gazpacho d’Amande, Harissa
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FILET DE VEAU LAQUE

Choux Multicolore, Noisette, Oignons Caramélisés
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FILET DE B&EUF BLACK ANGUS *

Carottes roties au miel de Huahine, shiitake au gingembre, émulsion de soja caramélisée
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*Supplément Demi-Pension: 3'000 xpf (30) par persone £%> 7 5 . il 3000(30)
7'850 (78)

SUPREME DE VOLAILLE DE CHALON
Riz pilaf aux noix de cajou, créme de curry rouge
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5250 (52)

Les prix sont en francs pacifiques sauf ceux entre parenthéses gui sont en dollars américains pour votre information seulement,
i . ase sur le taux de change moyen
.. Taxes incluses, frais de service de 5%, © Prix reglementés par le gouvernement
Origines de la viande: Volaille : France boeuf, veau: Etats-Unis // Agneau: Nouvelle-Zélande



