Cocktail Firmato St Regis

Vodka, jus de tomate, jus de citron, pasteque,
Worcestershire sauce, céleri, tabasco

2800 ($28)
I Cocktail Della Casa

Apérol, Champagne, Perrier

2800 ($ 28)

Gin Gordon, St Germain liqueur, sirop d’amande, citron

2200 ($ 22)

Vodka Smirnoff, Kahlua liqueur, Frangelico liqueur, expresso

2'200 ($ 22)
"
/
é,‘:/k Amaretto, citron, fruit de la passion
s 2'200 ($ 22)

 ——
——_"_.

N

Gin Gordon, Campari, Martini rosso

¥

2200 ($ 22)



Antipasti - Entrées

AHD7 74 L FERERAKDOTIF - X 3’350 xpf ($34)

GLUTEN FREE

TIXTESIDO-Xf - BT/« Fb=TIDY~XEX =AY 3’790 xpf ($38)

GLUTEN FREE

TILLyYyF—/PSKX OAAAVLEA, ~N—CELFyVEAKDY -E>, A=, FL VY, bbb, FavU, 7-EVF, X

DAIRY FREE

AYvELEYRLYy YV 3’350 xpf ($34)
GE DIV~ KFEVIFLT « BA/UFCR - JXY - ZT-BEEALIY 2'990 xpf ($30)
I39ITIAREOANINYFA, B2, FARTHRAEILYYIERS 3’450 xpf ($34)

AL —FANAYDIED I Y —LZX~7 2'950 xpf ($29)

Pates et Risotto

Certaines pites peuvent étre servis sans gluten

DAIRY FREE

avFUT (BROERAREZ) .\ =7 - FORAZ -, Vav g -F-XEHhTFRI 4’200 xpf ($42)
ALFIVT RS FHOERH NINEYTTVERAT 3’790 xpf ($38)
AY =AW - H'= V927 - JICYES — NE = DI 5=+ — X/ Ty T1 — 4’500 xpf ($45)
W AL FR ko Yy b 7 22—t ERLTE 4800 xpf($48)

A-%Y - Zay¥ns78y ALyPaF-A074vFa—ETUFI7Y -2 3'250 xpf ($32)



GLUTEN FREE

DAIRY FREE

GLUTEN FREE

DAIRY FREE

Secondi - Les Plats

ANOE=F - VoZIN~LDYT~ - VY T/-XERF-—DX55 5790 xpf ($58)

CokYERARY IS, YFUTRARS ~FEN-EIFYIAA 57700 xpf ($57)

I59ITIAAEDTIT-S, 5 BEONANY-, OV T4, FAOEIL 57950 xpf ($60)
NSIYF1. XvF-2, TR YLEYYIAY-2, BAYTFT- 5150 xpf ($52)
FHEOIZF—CRE - KTFDIZT1IF - FIY=FOIY=-X - A=0858 - JINYIIETTLDERD - 7'000 xpf ($70)

(Supplément de 3.000xpf pour les demi-pensions) BE D& 75 >, 3B/ 3'000 (30)

Les Pizzas
Les pizzas peuvent étre servies sans Gluten — EH4E# L, TN7>TY~ICZETHETT,

3800 xpf ($38)
Sauce tomate, Mozzarella et basilic
YNTY=-5 « FYRY-X EYUPLIENTN
Sauce tomate, Mozzarella, Mascarpone, crevettes, pesto et huile pimentée 4’000 xpf ($40)
TPNZT>T - FYRY=R, EvUrLT, YOI =F, TE NZINIIER/T=A1N

3’975 xpt ($39)
Sauce tomate, Salami, thon, Mozzarella, Parmesan and Pecorino Romano
H7TL-t - FYRY-R R/A=BT3 VA EYUTLT, SINX I ENY T Y-/ F-X

4000 xpf ($40)
Sauce tomate, Mozzarella, jambon de Parme et copeaux de Parmesan
I - FYRY=R FYYTLI, VA, OTYRYSEE/ WX TIDIT1X

3800 xpf ($38)
Sauce tomate, Mozzarella, oignons saucisses italienne, champignons Chiodini
P bV - BEYyVYrLyI7F—X FRE, K-V -t-Y0FILeFxFT =<y al-L

3700 xpf ($37)

Sauce tomate, Mozzarella, poivrons, aubergines, courgettes grillés olives et cdpres
NIFYF-F  « FYRY-R EVUPLT, FRADTYN X9F-Z0 NN/ (= TY-TET-/1-



Dolci - Les Desserts

2,100 xpf ($ 21)
w7 IIXDCITLYR - N=CNT YV IDEITYFEFAT
2,100 xpf ($ 21)
IN=FRNFDILE - P—ESRTTZ TN - F-TNFTIRERZT
KOTRFIIL~IF TS - FITWDHTXNE S -+ ZANY=-T4-4 2,100 xpf ($ 21)

ERETIRIY - L 2t=-Nvf

Vanille /1> Chocolat #77.-+ Noisette A-##v> Pistache £x57+ Cafe 7-t-
Citron £~ Coco 777v2 Mange v>7- Fruits rouges sv2xA%~- Fruits Exotiques I#/7v242#

3 boules 1'950 xpf ($19)
2 boules 1’300 xpf ($13)
1 boule 650 xpf ($6)
Digestivo
A Al % Py N
V SR v 17026 ($ 10)
O

1300 ($ 13)
17490 ($ 14)
17900 ($19)
1750 ($17)
2120 ($20)

6/480 ($64)



VIN AU VERRE

Billecart Salmon, Brut

Billecart Salmon, Brut Rosé

ITALIE

2017 Pinot Grigio, Sortesele, Santi, I.G. T (Pinot Grigio)
2016 Pietrabianca (Chardonnay/ Fiano)

2017 Etna Bianco, Torremora, (Nerello Mascalese/ Cappuccio)
USA

2016 Clos du Bois, Sonoma County, (Chardonnay)
FRANCE

2018 Sancerre blanc, Pascal Jolivet, (Sauvignon)

FRANCE

2018 Cotes de Provence, Whispering Angel

USA

2016 Clos du Bois, Sonoma county (Pinot Noir)

ITALIE

2015 Villa Antinori (Sangiovese/ Cabernet sauvignon/ Merlot)
2013 Etna Rosso, Torremora (Nerello Mascalese/ Cappuccio)
2016 La Braccesca, Vino nobile di montepulciano (Sangiovese)
FRANCE

2014 Chateau La Croix St-Estephe, Bordeaux

3'350 ($33)

5400 ($54)

1650 ($16)
1'880 ($18)
1980 ($19)

1'800 ($18)

1’850 ($18)

1900 ($19)

1790 ($18)
1750 ($17)
1980 ($19)

1'820 ($18)

2475 ($24)



CHAMPAGNE

Deutz, Brut Classic
Billecart-Salmon, Brut Réserve

Billecart-Salmon, Brut Rosé

VIN ROSE

13'700 ($137)

13'390 ($134)

22100 ($220)

Cotes de Provence

2018, Whispering Angel

VIN BLANC

7'420 ($74)

Vénérie
2017 Pinot Grigio, Sortesele, Santi, .G.T. (Pinot Grigio)

Pouilles
2016 Pietrabianca (Chardonnay/Fiano)

Sicile

2017 Etna Bianco, Torremora (Nerello Mascalese/ Cappuccio)

Vallée de la Loire
2018 Sancerre Blanc, Pascal Jolivet (Sauvignon)

Comté de Sonoma
2017 Clos du Bois, Sonoma County (Chardonnay)

5800 ($58)

7300 ($73)

7700 ($77)

8100 ($81)

6970 ($70)



VIN ROUGE

Bordeaux

2015 Margaux, La Sirene de Giscours (Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc/Merlot) — 16'920 ($170)

2015 Margaux, Chateau Cordet (Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc/Merlot) 11'530 ($111)
Burgundy
2017 Montée Rouge, Domaine Chapuis (Pinot Noir) 9’670 ($96)

Comté de Sonoma

2016 Clos du Bois, Sonoma County (Cabernet Sauvignon) 6’060 ($60)
2016 Clos du Bois, Sonoma County (Pinot Noir) 6'440 ($64)
Sicile

2013 Etna Rosso, Torremora (Nerello Mascalese/ Cappuccio) 7290 ($73)
Piemont

2013 Barolo Prunotto (Nebbiolo) 12090 ($120)
Toscane

2015 Villa Antinori (Sangiovese/ Cabernet sauvignon/ Merlot) 6’510 ($65)
2016 La Braccesca, Vino nobile di montepulciano (Sangiovese) 6’880 ($68)
2016 Marchese Antinori, Chianti Classico (Sangiovese) 10'780 ($107)
2014 Tignanello, Antinori (Sangiovese/ Cabernet Sauvignon/ Cabernet Franc) 22'680 ($220)



