Bienvenue au Bar Aparima.
Nous sommes ouvert tous les jours de 11h30 a 22h30.

Venez pour un snack, un lunch ou un diner, et prenez le temps d’apprécier
les cocktails créations de nos bartender’s.

Le Lundi soir, Nous accueillons la traditionnelle soirée indienne, avec des
spécialités par notre chef Indien ; Sanjay

Live musique tous les soirs du vendredi au mardi a partir de 19h.

Prenez contact avec un serveur, la C()I?(’I:L’I‘g(’,/"/.() ou votre butler [)()Lll‘[)/‘(’l]dl‘(’,

une réservation pour notre soirée Indienne.



Chers clients,

Les prix de nos produits en restauration pourraient vous surprendre.
Nous souhaitons porter a votre attention que les frais d'expédition
dus a la géolocalisation, les taxes locales et gouvernementales
contribuent a nos prix €levés.

Nous vous remercions de votre compréhension.



NOS COCKTAILS TIKI
2’800

Rhum Manao & Tamure
Amaretto
Sirop de Lytchee
Jus de Citron Vert
Sirop de Gingembre
Angostura Bitter

TIKI
VARUA

Rhum Havana Especial
Cointreau
Purée de Fruit de la Passion
Sirop de Cerise
Jus d’Ananas
Menthe Fraiche

TIKI
TIARE

Rhum Bacardi
Jus de Mangue
Jus d’Ananas
Jus d’Orange
Sirop de Kéfir et Piment

Menthe Fraiche

TIKI
ATA ATA

Rhum Gaugui
Sirop de Kéfir et Piment
Purée de Fruit de la Passion
Jus de Banane

Vanille et Tiare Bitter



LES SIGNATURES ST REGIS

St. Regis Bloody Mary Rituel, 2’190  22%
Une recette créée par Fernand Petiot
Vodka, Jus de Tomate, Jus de Citron,

Worcestershire sauce, Tabasco, Céleri.

St. Regis Bora Mary, 2’800  28$
Une recette créée a Bora Bora
Vodka, Jus de Pastéque, Jus de Tomate, Jus de Citron,

Worcestershire sauce, Tabasco, Céleri.

St. Regis Harry’s Texas Mary 2’500 25%
Une recette de Houston

Vodka, Tequila, Jus de Tomate, Jus de Citron Vert, Sucre,

Jalapenos

St. Regis Mary Terranean 2’500 258
Une recette inventée a Rome
Vodka, Jus de Tomate, Splash de Huile d’Olive Extra Virgin,

Poudre de Piment Rouge

Les prix sont en Franc Pacifique, les prix en dollar US sont seulement pour votre information ;
Basé sur un taux de changes moyen.
5% de frais de service sont inclus.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération;



NOS CREATIONS

Hina 2°800
Rhum Brun, Glace Noix de Coco, Eau de Noix de Coco Fraiche, Sirop de Noix de

Coco

Tiaporo (Cigar Old Fashion)

2°200
Woodford Reserve, Bitter a ’Orange et Cannelle
Manava (EIl Nino)
Tequila Jose Cuervo, Jus de Pastéque, Jus de Citron, Miel, Piment 27300
Otemanu (Aloe Vera Fizz)
Vodka, Liqueur St Germain, Sirop de Litchi , Jus de Citron Vert, Aloe Vera 2200
Te Honu (Green Garden) 2290
Gin, Liqueur St-Germain, Jus de Citron Vert, Jus de Concombre Frais, Menthe
Fraiche
Anei (French Spritz)

2°800
Champagne Billecart Brut, Liqueur St-Germain, Perrier, Menthe Fraiche
Haari (Pram) 2°300

Bacardi Rhum, Sirop de Noix de Coco, Sirop de Kéfir et Piment, Jus de

Canneberge, Jus de Citron Vert, Aloe Vera

28%

228

23%

228

238

28%

23%



COCKTAILS CLASSIQUES

Mojito
Bacardi ou Rhum Havana Especial, Menthe et Citron Vert Frais,

Cassonade, Angostura Bitter, Perrier

Pina Colada 2°490 25%

Bacardi ou Rhum Havana Especial, Jus d’Ananas, Créme de Coco

Mai Tai
2200 22%
Rhum Manao, Rhum Myers’s, Cointreau, Sirop d’Orgeat,

Jus de Citron Vert

Moscow Mule 1°880 198
Vodka, Sirop de Gingembre, Citron Vert, Ginger Beer

NOS MOCKTAILS

Vahine

Jus d’Ananas, Jus de Canneberge et Jus de Citron Vert,
Purée de Framboise, Sirop de Rose

1’800 18%

Totoma Detox

Jus de Concombre Frais, Jus de Citron Vert, Sirop de Sucre, Perrier 1’800 18%

Les prix sont en Franc Pacifique, les prix en dollar US sont seulement pour votre information ;
Basé sur un taux de changes moyen.
5% de frais de service sont inclus.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération



¢

\/ BIERES, SODAS ET EAUX MINERALES

Bieres en bouteilles (33cl)

Hinano/Ambrée/Blanche ou Bonde 950 9%
Tabu Lemon 1°000 108
Corona 1°200 128
Stella Artois Pression 950 9%

Eaux minérales

Evian, San Pellegrino, Perrier (75cl) 1°000 10%
Perrier (20cl) 600 6%
Eau de Coco Fraiche 1’100 118

Sodas (33cl)
Coke, Diet Coke, Coca sans Sucre 800 8$
Fanta Orange, Orangina, Ginger Ale, Schweppes Tonic, Sprite

Red Bull 1°000 108
Ginger Beer 1’360 13$



A BASE DE FRUITS

Jus de Fruits Frais

1’600 168
Orange, Pastéque, Ananas

Jus de Fruits

900 9%
Orange, Ananas, Pamplemousse, Pomme, Canneberge, Tomate, Banane-Vanille, Mangue

Milkshakes

1’600 16%
Noix de Coco, Vanille, Chocolat, Fraise, Framboise

Smoothies

1’600 16%
Mangue, Ananas, Fraise, Banane

BOISSONS FAITES MAISON
Limonade Maison
1°000 10%
Ice Tea Maison
1°200 12%
ICE TEA DE SZHIANA
Thé Noir, Purée de Fraise et Framboise, Jus de Citron
ICE TEA D’EDOUARD
Thé Vert, Sirop de Litchi, Sirop de Kiwi, Menthe Fraiche
ICE TEA DE QUENTIN

Thé Blanc a la Péche, Jus de Citron, Sirop de Pandanus, Sirop de Kéfir et Piment, Basilic

Earl Grey Thé, Aloe Vera, Purée de Mangue, Jus de Citron, Purée de Fruit de la Passion, Miel

Les prix sont en Franc Pacifique, les prix en dollar US sont seulement pour votre infor-
mation ;
Basé sur un taux de changes moyen.
5% de frais de service sont inclus.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération




VINS & CHAMPAGNES AU VERRE

Champagne (15cl)

BILLECART SALMON. Brut RESERVE. Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier. NV 2’750 28%
BILLECART SALMON. Brut Rosé. Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir. NV 4’350 438

Vin Blanc (19cl)

GEWURZTRAMINER, Klipfel (France) 1’295 133
DOMAINE AUROY, Blanc de Corail (Tahiti), Carignan, Muscat de Hambourg 1’650 16%
CLOS DU BOIS, North Coast (USA), Chardonnay 1’800 18%
LOUIS LATOUR, La grande Roche, Montagny ler Cru (France) Chardonnay 1’980 20%
SANCERRE. Pascal Jolivet, 2017 (France) Sauvignon Blanc 2’380 24%
Vin Rosé (19c¢l)

COTES DE PROVENCE. Chiteau d’Esclans, Whispering Angel, 2018, Grenache, 1'900 19$

Syrah, Vermentino, Cinsault

Vin Rouge (19c¢l)

CLOS DU BOIS, North Coast (USA) , Pinot Noir 1’800 18%
CLOS DU BOIS, North Coast (USA), Cabernet Sauvignon 1’800 18%
LES FEES BRUNES, J-L Colombo-Hermitage (France), Syrah 1’945  19%
COTES DE NUITS-VILLAGES, Louis Latour, (France), Pinot Noir 2’195 22%
CHATEAU LA CROIX ST-ESTEPHE, Bordeaux (France) , Merlot, 2’475  25%

Cabernet, Sauvignon

Les prix sont en Franc Pacifique, les prix en dollar US sont seulement pour votre informa-
tion ; Basé sur un taux de changes moyen.




VINS & CHAMPAGNES

Champagne

BILLECART SALMON. Brur, Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier. NV
LAURENT PERRIER. Brut Rosé. Pinot Noir. NV

BILLECART SALMON. Brut Rosé. Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir. NV
DOM PERIGNON, Brut, Pinot Noir, Chardonnay. 2009

Vin Blanc

GEWURZTRAMINER, Klipfel (France)

DOMAINE AUROY, Blanc de Corail (Tahiti), Carignan, Muscat de Hambourg
CLOS DU BOIS, North Coast (USA), Chardonnay

LOUIS LATOUR, La grande Roche, Montagny ler Cru (France), Chardonnay
SANCERRE. Pascal Jolivet, 2017 (France), Sauvignon Blanc

CHABLIS, William Févre (France), Chardonnay

CLOUDY BAY, (New-Zeland), Sauvignon Blanc

Vin Rosé

COTES DE PROVENCE. Chateau d’Esclans, Whispering Angel, 2018, Grenache,
Syrah, Vermentino, Cinsault

Vin Rouge

GRAVES, Les Délices d’ Appollon (France), Merlot , Cabernet Sauvignon
CLOS DU BOIS, North Coast (USA) , Pinot Noir

CLOS DU BOIS, North Coast (USA), Cabernet Sauvignon

GIVRY, Albert Bichot (France), Pinot Noir

COTES DE NUITS-VILLAGES, Louis Latour, (France), Pinot Noir
HAWKES BAY, Stolen Heart (NZ), Syrah

HAWKES BAY, Stolen Heart (NZ), Merlot-Malbec

13°390
26’460
22’100
65’700

5020
6’370
7°030
7°070
8090
7°650
15’840

7°420

6’510
6’440
6’060
8°550
8’180
13’570
13’570

140$
260$
220$
6608

508
64%
70$
70$
80%
76$%
1608

748

658
64%
60%
86$
828
136$
1363



SPIRITUEUX (1)

RHUM
Havana Club 7 Anos 1’290 13$
Cachaca Sagatiba 1’020 10$
Havana Club Especial 970 9%
Bacardi Superior 820 8%
Manao ambré (Rhum Tahitien) 920 9%
VODKA
Ketel One 1’700 17$
Grey Goose 1’650 17$
Tito (sans gluten) 1’400 14$%
Belvedere 1°300 13$%
Absolut 820 8%
TEQUILA
Mezcal Gusano Rojo 1’250 13$
Patron Reposado 2°500 25%
Patron Silver 2’300 23$%
Don Julio Reposado 2’050 20%
Patron XO Café 1860 19%
Don Julio Silver 2’000 20$
Jose Cuervo Reposado 1’060 10$
GIN
Hendricks 1’340 13§$
Bombay Sapphire 1’000 10$
Tanqueray 800 8%
Beefeater 730 7%




WHISKY

Crown Royal 1’680 17$
Woodford Reserve 1’215 12%
Jack Daniel’s 1’020 10$
Jameson 980 10%

BLENDED SCOTCH

Chivas Regal 18 years 2°520 25%
Chivas Regal 12 years 1’360 14$%
Johnnie Walker Blue Label 5’000 50%
Johnnie Walker Gold Label Reserve 1’950 19$
Johnnie Walker Black Label 1’000 10$
Dimple de Luxe 15 years 1’220 12$%
SINGLE MALT COGNAC et CALVADOS
Dalwhinnie 15 years 2’350 245 Hennessy XO 6’530 65%
Lagavulin 16 years 2’900 298  Hennessy VSOP 2’280 23§
Oban 14 years 2°280 23§  Calvados Groult 3 years 1’000 10$
LIQUEUR et APERITIFS
Sambuca 1’490 158  Get 27/Get 31 1’100 11$
Southern Comfort 1°000 103  Grappa Alexander 1°025 10$
Grand Marnier 1’565 16%  Bailey’s 900 9%
Drambuie 1°520 15$ Malibu 920 9%
Ricard 1’300 13$  Porto Val Douro Tawny 780 8%
Disaronno Amaretto 1’300 13$ Campari 800 8%
Frangelico 1’115 11$  Martini Bianco/ Rosso 725 7%
Jaegermeister 1°320 13$

Les prix sont en Franc Pacifique, les prix en dollar US sont seulement pour votre infor-
mation ;
Basé sur un taux de changes moyen.
5% de frais de service sont inclus.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération




AFTERNOON
TEA

DE 16H A 18H

CHOISISSEZ VOTRE BOISSON... SZHIANA'S ICE TEA

EDOUARD'S ICE TEA
QUENTIN'S ICE TEA
JEREMIE'S IGE TEA
SELECTION DE BOISSON CHAUD

ASSORTIMENT DE VIENNOISERIES DE NOTRE CHEF

2,000XPF (20%) PR




ENTREES — SALADES &Y S4

GLLTEN FIEE

Poke de Thon

A la coriandre fraiche et mangue, guacamole et riz blanc
BORT— R OF - THELECR

Crevettes Cocktail

Avec salade romaine, tomate, guacamole et pamplemousse
BEDHITILYSH

OA - HYSH MM TTHELETL—T T —Y

Caesar Salade

Laitue, croutons, parmesan, ceuf, vinaigrette Caesar
S5y

HS5 DI S AS s D TH

Nature
iz

Poulet grillé et Bacon
JUNFHRUER—OY

Crevettes et Bacon
WEEA—OY

Poisson Cru « a la Tahitienne » et Légumes Croquants
BEFTU - REANOTEFHE v F v HE

Salade de Quinoa

)T Y55
Végétarien
~SRYTY

Poisson fumé
RE=YTqaua

Soupe Tom Yum, Champignons, Poulet, Citronnelle
FatLDY, F/7, BELELTSX

3’600

3°200

3’200

3’400

3’650

3’100

2’150

3’350

1’990

368

328

328
348
368

318

228

34%

208

Les prix sont en Franc Pacifique, les prix en dollar US sont seulement pour votre infor-

mation ;

Basé sur un taux de changes moyen.

5% de frais de service sont inclus.



ENTREES — SALADES &Y S4

Buddha Bowl Végétarien _
Salade romaine, quinoa, pastéque, feta, pois chiche et concombre,
avec sa vinaigrette de yaourt, menthe, et citron

NZKZY T2 Ty EF =N

OXLPLZR, #/T X5, Z2XF -, OLCZE F270U F—ILFEIZ DR

Ly > OHR

Buddha Bowl Poulet aux épices cajun @
Salade romaine, poulet aux épices cajun, potiron au miel de
Taha’a et thym frais, choux rouge, riz blanc, noix de cajou et
coriandre fraiche avec sa vinaigrette de yaourt, miel de Taha'a et
herbes fraiches

FFETA S RN XD Ty KR = I

AXL P LZR, FHPETL P P RNL R, (A BEDAFDIED v, FH Y. H>a -
FyY NGF - TN ERBEDD Ly P IRR

Buddha Bowl aux Crevettes B
Salade romaine, crevettes grillées, concombre, daikon, carottes,
guacamole, oignons rouges, gaines de sésame avec sa vinaigrette
aux fruits de la passion et coriandre fraiche

LIEDTy XF -

OXAPLEX, BETE, F20Y, NYHZLT>, AB, THEL, FERE, Iv /v

TNV ENTF DLy IR

Sashimi de Thon
Choux blanc émincés, wakamé, sauce soja, wasabi, gingembre
rose, sauce sashimi, graine de sésame

V1224

FrNY, Py, EH TVE £EEESFEDEN

Salade de Tomate et Mozzarella @ @

FoPEEY I TLZDHSE S

3’400

3’500

3’600

3°400

3600

34%

358

368

348

368

Les prix sont en Franc Pacifique, les prix en dollar US sont seulement pour votre infor-

mation ;
Basé sur un taux de changes moyen.
5% de frais de service sont inclus.



SANDWICHES ¥ > KAvF — BURGERS /\—H —

Club Sandwich Californien %
Poulet grillé, guacamole, tomate, bacon, laitue et mayonnaise
BYTFN=FRE5T A F

TV FEL TTHEL IIA RA—aV H55ETIR-X

Bruschetta a la Tomate et Mozzarella di Buffalla
Servi avec créeme Philadelphia et basilic, olives noires
FIREEYYTFLS T TITFSDINI IS

TAFGTINIAT - F =X N\CIEEAY T

Extra de Prosciutto pour la Bruschetta

EmMTFOa—k

Hamburger ou Cheeseburger %

Beeuf, laitue, tomate, oignons rouges, bacon,
et sauce tartare

NAIN=H=RIEF—IN=FH'—

FRADNN=TF HIE I FER A—aVELLRILY—R

Burger Végétarien %

Steak végétarien avec haricots rouges, radis, carottes,
courgettes, oignons rouges, sauce tartare
NEGYF sV ==

LyR-E—V X KB =020 RvF—=DONUNA—T  FREREFLZILI—R

Burger de Poisson »

Filet de poisson frit, laitue, tomates, oignons rouges,
sauce tartare

Trvsa N—H—

ADTFA . Y5 FI FRADFIAEEAILAILY—R

Tous les plats comportant une % sont servi avec un choix de :
Salade Verte / 0" —> - Y54
Riz Basmati/ /XX V71— 51X
Frites / ZL>F- 7514
Légumes Grillés / FED 2"/
Purée de Pomme de Terre / =+ 1 EDE2—L

4’390 44$%

3250 32%

900 9%

3’700 37%

3°700 37$

3’700 37$

Les prix sont en Franc Pacifique, les prix en dollar US sont seulement pour votre infor-

mation ;
Basé sur un taux de changes moyen.
5% de frais de service sont inclus.

> x Origine des viandes: beeuf: USA, Agneau, volaille et veau: Nouvelle Zélande.



NOS POISSONS £

Mahi Mahi Grillé,

P
Mousseline de potiron a la vanille de Taha’a, sauce papaye et
coriandre fraiche

JYLTETER

BRERNTENZFOE2-L, "RAYDENRIF-DYFX

Filet de Bec de Cane facon Aioli curoNrer
Servi avec ses légumes croquants, pomme de terre, ceuf et aioli
TAFY - RZANDFT -V - T4y¥a

BYBR, KT BETAFYVY-2R

Fish and Chips

Fillet de mahi mahi croustillant avec sa sauce tartare
et vinaigre

T2 &FYTR

TEREDVIRE — - TS5A RN BILY—RESEE

Mi Cuit de Thon Rouge,

Légumes Mixtes et Sauce Virgin Mojito -
HEDf-E ZIVIR-BREN-DU-EE—MY—R

Extra Side TXXFS-HAF

Salade Verte / 0 —> %54

Riz Basmati/ /XX V71— 541X

Frites / ZL>F 754

Légumes Grillés /| BFZED T L

Purée de Pomme de Terre / S+ 1 EDEz—L

W "\
-

4600 46%
4400 44%
3°400 349
3’850 389
900 9%
*



PATESE X FImE

Votre Choix de Pates:
INREDFIAR

Penne ou Spaghetti
NERIERINGT T

Votre Choix de Sauce:
Y—RDFILX

Tomate
rh

Alfredo
FHIL K
Bolognaise
roz—t

PIZZA ¥~

Margarita Classique

Sauce Tomate, Mozzarella et Basilic
OS5 INTY—K

RPR V=R, BOYTFLSENDL

Végétarienne

Sauce Tomate, Mozzarella, Légumes de Saison
NSgY T

rYk V=R, EvITLS, FHDHER

4 fromages

Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino et Fromage de Chévre
Tt—F-X

EYYTFLS, TNIT2Y =5, NyT)—/EVFDF—X

Reine

Sauce tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons
L-x

ATk V=R, EITLS. NAETYLa)—h

Chorizo

Sauce Tomate, Mozzarella, Chorizo
FIlyvy
PR =R, EVITLS, FIYY

a@

& @

2’650

3’500

3’450

3’460

3700

3’810

4’000

3°975

278
358
358

358

37$

388

408

40%



AUTOUR DU MONDE — tHR DO $IIE

Entrecote Black Angus (250gr)

Servi avec des pommes de terre sautées et asperges vertes poélées
Sauce au choix : Chimichurri ou Poivre vert
IIVYTUTR-E=T (2505 T L) 18 AD v E0— XY —BAKRDIFIHFA Y — R EFIARXT:
AFNHR=ZX (B N=TENE—DY—R) FEFaY-Y—RARETFv7- R

Indian Butter Chicken (traces de produits laitiers)
Servi avec du riz I
AVTAT Y INE—FF

CIFARR

Indian Vegetable Curry @
Servi avec du riz (traces de produits laitiers) T

AVTAT U ROFT)L-hL—
CIEARZL (FLERER)

Tostadas de pollo

Tortilla croustillante, poulet grillé, haricots rouges, oignons,
mozzarella, avocat, coriandre, chou blanc, servi avec de la créeme
et salsa verde

FFIPRE—F

DYRE = FLTA—X  TUIL-FFU LyR-E—=V X ER, EVYTLI. TRAR KIFEXFARY
DY —LEF LY RILTHRZ

Curry Vert Thai au Beeuf
Servi avec du riz o
ZARTY -vE=THL -

Wrap Végétarien (traces de produits laitiers)

RIGYTY 597

Wrap au Poulet
FEY-IFv7

4’900 49%

3’690 37$

2’850 29%

3’050 30$

4’800 48%

37200 32$

3’400 34$

Les prix sont en Franc Pacifique, les prix en dollar US sont seulement pour votre infor-

mation ;
Basé sur un taux de changes moyen.
5% de frais de service sont inclus.

Origine des viandes: beeuf: USA, Agneau, volaille et veau: Nouvelle Zélande.



DESSERTS — TH— k

Tarte Banoffee, Banane et Caramel 2°200 22$%
Caramel, banane, glace banane, chantilly et meringue

RFFHOU—LZLE NFFEFvTAL (Rrv T A, NFF NFFTAR
GU—L, KAy ToU—LEXLVYT)

Assiette de Fruit Frais @ 1’800 18%
TI—Y Ty R~ o
Le Maeva 2200 22%

Mascarpone Vanille et framboise Confite, Praline

L TIN (RRANR—FENRZS SARY =T v L, T5UXR)

Créme Brulée a la vanille de Tahaa @ 2°000 20$
JU—LT7 Vb, ANTRBENZTEZRAT o
Brownie au chocolat et fruits secs, glace Vanille 2°000 20%
FaAL— b7 T7T=Z— FIATIL—=VENZTTARFER
Créez votre Glace (3 boules) : 2°450 248
Choix de votre glace ou sorbet—F A AR [E v — Ry D
-Vanille /3=5 - Coco vy
-Amande Noisette 7 —EVFeéAn—ELFyY - Fruits Rouges ~1)—
-Pistache EX&F#+ - Citron LEY
-Chocolat F3aL—+ -Café a—ke—
-Mangue <> - - Fruits Exotiques T+

FvoIN—Y
Choix de topping - kA v F 91— LD
- Chantilly Vanille 7A\=5
- Chantilly Chocolat FaL —k
- Chantilly pistache EXSFH#
Choix de coulis ¥/—A®D
-Fruits Rouges 1) — - Mangue >3-
-Chocolat F3aL -k - Caramel ¥+3X)L
Choix de garniture FyE> S
- M&M’s concassés
- Oreo #L#
- Fruits secs caramélisés v A/L- )L —V-
- Fruits Frais JLvy>a-2)L—Y
- Perles de chocolat F3aL —hk-RK—JL -
- Meringue #* L >4




B
MIX

STREGIS

BORA BORA

SOIREE

INDIENNE

TOUS LES LUNDI-A.PARTIR DE 28H
A PARTIR DE 8.500XPF/ZPERSONNE



