Menu para la cena, disponible de 18:30 a 21:30

Bienvenido al restaurante Sands, nuestro equipo se complace en presentar su menu de temporada, que combina el método tradicional francés, con una mezcla de cultura
polinesia. Trabajando en colaboracién con productores y pescadores locales, nuestro chef le presentard los mejores platos polinesios. Abierto todos los dias, con un buffet
de barbacoa los miércoles, nuestro equipo se alegra en darle la bienvenida en el lugar mas hermoso de Bora Bora.

Nuestro chef lo guiara a través de este men, con la seleccion del chef, platos tradicionales, productos sin gluten y opciones vegetarianas.
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Algunos de nuestros platos contienen alérgenos alimentarios, la lista d’alérgenos reportables que contienen nuestros platos esta disponible a pedido.
Nuestros platos estan sujetos a modificaciones o falta de disponibilidad debido a dificultades de suministro en Bora Bora. Disculpe las molestias.
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Nuestros precios se expresan en francos pacificos (CFP), todos los impuestos incluidos (13% de impuestos y 5% de cargo por servicio).
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Refrescos / BEKHH)

Thé Glacé maison a la vanille

Té helado casero con vainilla

HEBAN=FT A AT 41—
650

Thé vert Glacé maison a la menthe
Té verde casero con menta
HFERTAAI VMY =0T 4 —
650

Caffé Latté glacé a la Vanille
Caffé Latté helado con vainilla
TAAN=T TT
650

Noix de coco Fraiche
Coco fresco
TlyvaaafyY
990

\ f Jus de fruit frais du jour § f

Zumo de fruta fresca del dia
AKEOTZ7L v aya—2A
990




Entradas, ensaladas & bowls
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Tartare d’espadon / Tartar de pez espada Citricos, cilantro, semillas de chia, vinagreta de vainilla
ARBTXDENEN S TR IN—2 Dz T Y —A, 2 YT~ FTo—F N=F Ny
2650

'@;) Tartare de Thon rouge & Mahi Mahi /Tartar de atun rojo y Mahi Mahi Leche de coco, curry rojo
- rsaw/uab~vb~bDINVEN 22F VI Ly R L—
2550

Sashimi du moment / Sashimi del momento Salsa de soja

A B OBROIHRIE 211
2550
Salade Grecque /Ensalada griega Ensalada de lechugas, pepino, queso feta, aceitunas negras, cebolla, tomate, pimiento, queso y salsa de menta, pan pita LT
XV IXYIFENE—Y =7, Fa20l, ZoZF—X, BT v, v b B, AT T XEI DRy S, EHN
2600

Asian Bowl Ensalada de edamame, tofu a la parilla, wakame, anguila marinada y ahumada, vinagreta de ponzu
TOTVRUN REE, HESEHE, VoA, RT—2 0T FOROFEE S —X, R L2
2650

L Tradicional “Poisson cru” polinesio Atun rojo crudo, leche de coco, tomate, zanahoria, pepino, cebolla roja, limén
NFTavaFABeFTYy “RUI 2 Va” fornvrn, azto Iy, pvhb, =222, F20), FEvRFE T4
2650



Platos principals
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Del mar /fgtE

Poisson du lagon / Pescado de la laguna a la parrilla (Pez del dia) En corteza de coco, gratinado de uru con leche de coco, crema de jengibre
FIT—=rT749vaDZ IV (KBDBR) o—X fa22)0 D2 FX k. DA NDEE DT IIN T DI T PP —2 Y — A
3400

{7y

Filet de bar grillé / Filete de lubina a la plancha Puré de batata, pldtano fei asado, salsa de vino "Blanc de Corail”
RARXXDT V) g FEDV vz, T2l NNFFDI—p, “FFe NemF 2" U=
3400

Mahi Mahi en Miso Marinado, reduccidn de miso, té verde soba
WM~ b v~ DB~ Y R, Bl — X, KL
15 minutos de preparacion / F57F 5HEH 15 2
3900

Del carnicero /Pyt

Pollo satay wok de verduras con sésamo
FHRYT BT TF
3150

Entrecot Patatas gratinadas con salsa de queso azul
VT TART—% Py Wy ED2—X A, TA—F— X —X
3900

Pluma lIbérica (se sirven raras - semirraras) Patatas y verduras asadas, salsa de mostaza a la antigua usanza .'
ARYVAR(ITATBVT) 7y o WY TR pOR—X p, FFT o a IV RE— =X
4400



Pastas (servidas con queso parmesano) / /NA 4 (/NILAHF U F—X{FF)

Arrabiata Spaghetti, salsa de tomate, chile, aceituna negra "
TIET—F XA y7 g hv b =X, fOUT, By—7 LT
2900

Al Ragu (Bolofiesa) Spaghetti, carne de res, salsa de tomate, cebolla, ajo
TN G T—(RaR—R) XNTy 7y, FRHDZ— pvp =R FTRF, ==
2900

Baby Poulpe de Tahiti Gansette pasta, pulpo, tomate, cebolla, ajo
RAEC—ZEFT oA bRR g —pNIK, X2, pvp, ZvRF ==
2900

Carbonara Tagliatelle, crema, panceta, cebolla, yema de huevo, tomillo
HNRF—F 5 UTF oL, 2 U—b R, NeFxwk ZvXF, Sl 514
2950

Pesto Penne, albahaca, ajo, pifiones N

RA N NF, NP, ==, BOE A
2950

Vegetariano / RSA Y7

Tofu Arroz frito con verduras, tofu frito y I
WO T BkEHED Y F—, GO 7T Eath
2900

Tempura vegetariana Verduras, salsa asidtica
ROZYT VRED 77—
2400




Postres
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Rhubarbe / Ruibarbo- Emulsion de ruibarbo y fresa con vino dulce de Tahiti, helado de ruibarbo
N N N—=T 2NN — AEFTRXRAL— NI DTN g, HFREIUN—TDT X7 —A
1900

Chocolate con praliné — Milhojas de chocolate crujiente y praliné de chocolate, turrén de avellanas
FaIL—PTFIR - Fa2lL—,TFIVRDY Y2 E L EINT —2, N—ENLF DI T ¢ —X
1900

Cerise / Cereza — Mousse de guinda y amarena, galletas sacher, chantilly
FzV— —FLaFz)—¢T7vI—FF =)= ERTvf Ty
1900

Frutas de Fenua - Coco, mango, pifia con jengibre, limoncillo
Tz XTIN— —aa) > =T LN D TN, T T LT R
1900
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