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Nous vous invitons & choisir la formule qui vous séduira le plus
ou @ choisir & la carte
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MENU FINE BOUCHE
T4 T =2« A= a—
9120

2 plats - entrée froide ou chaude et plat
TM-RR—REXAVTFA4YII1—Mm

MENU GOURMET
TIVA o« A= o —

10 640

3 plats - entrée froide ou chaude, plat et dessert
EM-fX—REXAMF4v21—meETH—M—m

MENU DEGUSTATION
TITABZA L « A=a—
13100
4 plats - entrée froide, entrée chaude, plat et dessert
I - BIXCR- B)—m2oo&
XATFaY 2 1—meETF—b—m

Certains plats sont préparés avec la vanille de Tahiti,
produite chez Alain Abel & Raiatea

COMDORBIZATTTOTZ> PRIVKEOREE
NDEEFN_ZEZFEALTVET,

Nos prix sont exprimés en francs pacifiques TTC, 13% TVA 5% senvice charge compris.
En cas de rupture d'un produit, une altemnative vous sera proposée

BEBFTZVAND T 1Y DT Z2U(CFP)TRRENTHY),
13%DBES% DT —ER Fr—IHEEATVET,
CHRLEOBYI BUNDSEER. HOSBHDREHRI<IEEL,

a base de boeuf a base de porc
4 Be

a base de produits laitiers fruits de mer

a base d'oeufs a base de noix

sans gluten préparé avec de l'alcool
@ INTFVT)— B

végétarien vegan
RIBYT a4 —H



ENTREES
i

ENTREES FROIDES - /2 %

© Salade de mozzarella croustillante, tomate confite, 3 300
() mouillette aux olives et caviar d'aubergine
AVAVEYYFZLZF—AOHTHE, ROV T 1,
FV—TEFAOFYETOLALALIY NFZ
(®) Ballotine de foie gras, compotée de mangue 4120
Q) et gingembre, poivre long du jardin, pain d'épices,
(f)) gelee au Sautemes

7#)77®TU X, X>d—&E£ZQOVR—B,
O IRy N—, EEZONY, V—FIXE)—

Tartare de crevettes aux agrumes, palet de riz basmati, 4 330
(&) espuma de roquette, vinaigrette au yuzu

SRZARKDIEDZIILZIN, NAITAZAADTIN-A,
O7Y "R SEOIRAT—X, WFRLYZ VYT

Carpaccio de thon fumé, noix de Saint-Jacques marinées 4700
a I'hutle de gingembre, créme de raifort,
pickles de betterave, blinis au sarrasin
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ENTREES CHAUDES - /. %

©) Ravioles de crevettes de la presquile, 3610

() bouillon de crustacés au gingembre
@ BEOSEAUEXZ UL, £ERKO HT

(©) Noix de Saint-Jacques marinées au citron confit, 3710
espadon fumé sur un sushi chaud,
émulsion de sauce hollandaise

RRAFEOTEHRERAMEK, AE—2 L AT+ ERLVER,
A5 F—XIINTIvI—2R
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Escalopes de foie gras, pain au lait vanillg, 4020
pomme et jus de viande au vinaigre de cidre, glace foie gras

BUYDT7ATIZO)T— NZFTLUFR—ARK,
YAX—BAKROV>T, 72T ITZOTARI)—LA
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Médaillons de langouste rétie, risotto de christophine, 4 800
parfumé aux crustacés, écume de combawa

O—ARNOTARAZ—OXZVA, NYRDUOUY Y N,
BoORW, h74AT7T5A4ALTF—LA
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PLATS CHAUDS
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Flet mignon de porc senvi avec un pain perdu au foie gras, 4 430
figue, mousseline de marrons, sauce au foie gras
BRELAET7ATISOTLVFR—AM 4AF20,
IRODL—ARAV>, 72T ITZ0DJ—RA
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Carré d'agneau et selle en crotte d'herbes du jardin, 4 940
pommes de ferre aux olives, jus d'agneau
FERAOO—ANZT YT EHRI),
H—=FUN=TOZAN, ¥ HAFEFV—T . SLOAET
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Filet de boeuf poélé, sauce a la vodka et au thym, 5460
polenta courgette et tomate confite,
mesclun de salade et copeaux de boeuf fumé

FAHAOTALOAT—F, RALAKOIAYHY—XA,
AVF—ZERNINOOVT7ADRLUEZ,
2 RE—IOEE—TAYZIVIORAHGSH
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Veau poélé, mousseline de champignons, 5900
jambon cru, panais glacé, artichaut, jus au Porto

FHEORIL, BE4AEOIYZ 1, £/\A,

Y2 aA—LDIVT—, N—AZYvT0IL—X,
T—T4F3—0, RILNY—A
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Filet de poisson de la péche, parfait de potiron, 3910
chutney de banane et pota, sauce au thum Manao et vanille de Tahiti
SHAKEFULLEADRIL, ARFYONILT I,
NFFEREZOFYVR, FLENZZDVY—A

CE]

Filet de papio poélé, tartelette au fei, 4 020
créme de fromage blanc, sauce au vermouth blanc

NEFT AV AI(HAAITI)DODT71LOKRIL,
TJIADORIKNLY N, OTF—=2F =XV U—LA,
RIOARMRILEY NVY—A
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Pavé de thon poélé au sukiyaki, 4220
julienne de légumes tandoori, noix de cajou, mousse de riz

FEHREARDONTONAT—F, X2 RU—EAKDEFR,
Nh21=FvY, Z4AL=A
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Goujonnette de parai poélée, fricassée de légumes, 3810
espuma de patate douce, sauce & la coriandre vietnamienne et vana
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DESSERTS
F

(® Redgarden- L ¥ RH—F> 1 800

Streusel chocolat noir et fleur de sel, crémeux pistache,
sphére framboise ef fruits rouges frais

7Sy oFaaqAL—heETOI—E—ALV),
D)—Z—BEARXRFH, TARY—AD
A7ATELY RTIL—Y

(©) Chocolat Madong, coeur café du Fenug, 1 850
() sorbet cacao et fleur de sel

O —E—AYI RTFIIL—b,
7o —E—AYDOYILNX

Sphere chocolat praling, glace caramel beurre salé 2 050
FIIAL—RMORTATOTZ )X,
BRONZ—F A SXINOTA R I)—LTILTT)—)

®d Chocolat noir 71%, mousse coco, 2 060
biscuit & la chataigne, coulis passion

N%H—2F3adL—b, JOAFYVL—A, ROERAT YN,
Ny2az7)L—yno—

(©) Ananas poché au bouillon exotique, 2 160
(1) glace & la vanille de Taha'a
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