
以下のセット・メニューをご用意しております 

あるいは「ア・ラ・カルト」お好みのチョイスで 

MENU FINE BOUCHE 

フィンブーシュ・メニュー 
9 120

二皿 - 前菜一品とメインディッシュ一品 

MENU GOURMET 

グルメ・メニュー 
10 640

三皿 - 前菜一品とメインディッシュ一品とデザート一品 

MENU DÉGUSTATION 

デグスタシオン・メニュー 
13 100

四皿 - 前菜(温・冷)一品づつと 

メインディッシュ一品とデザート一品 

この印の品はライアテアのアラン・アベル氏の農園産 

のタヒチバニラを使用しています。 

料金はフランスパシフィックフラン(CFP)で表示されており、 

13％の税と5％のサービス  チャージが含まれています。 

ご希望の品が品切れの場合は、他のお薦めの品をお選びください。 

 牛肉 
 豚肉 

 乳製品 
 魚介類 

 卵 
 ナッツ類 

 グルテンフリー
 

酒 

 ベジタリアン  ヴィーガン 



ENTRÉES FROIDES - 冷菜 

カリカリモッツァレラチーズのサラダ、トマトのコンフィ、 

オリーブとナスのキャビアのムイエット添え 

フォアグラのテリーヌ、マンゴーと生姜のコンポート、 

新鮮なロングペッパー、生姜のパン、ソーテルヌゼリー 

シトラス風味のエビのタルタル、バスマティライスのウエハース、 

ロケットサラダのエスプーマ、ゆずドレッシング

スモークしたツナとジンジャーオイル風味の帆立貝 

のマリネのカルパッチョ、西洋わさびクリーム、 

ビーツのピクルス、蕎麦のブリニ 

ENTRÉES CHAUDES - 温菜 

海老のラビオリとメダリオン、生姜風味の出汁 

ホタテ貝のすき焼き風味、スモークしたカジキと温かい寿司、 

オランデーズエマルジョンソース 

薄切りのフォアグラのソテー、バニラフレンチトースト、 

サイダー風味のリンゴ、フォアグラのアイスクリーム 

ローストロブスターのメダリオン、ハヤトウリのリゾット、 

貝の風味、カフィアライムフォーム 

 

ENTRÉES 
前菜 



豚ヒレ肉とフォアグラのフレンチトースト、イチジク、 

マペのムースリン、フォアグラのソース 

子羊肉のロースト(ラックとサドル)、 

ガーデンハーブクラスト、ジャガイモとオリーブ、ラムの肉汁  

牛肉のフィレのステーキ、タイム風味のウォッカソース、 

ズッキーニとトマトのコンフイのポレンタ、 

削ったスモークビーフ入りミックスサラダ 

仔牛のポエレ、紫イモのマッシュ、生ハム、 

マッシュルームのソテー、パースニップのグレーズ、 

アーティチョーク、ポルトソース 

今日水揚げした魚のポエレ、カボチャのパルフェ、 

バナナとポタのチャツネ、ラムとバニラのソース 

パピオフィッシュ(カスミアジ)のフィレのポエレ、 

フェイのタルトレット、コテージチーズクリーム、 

ホワイトベルモットソース 

すき焼き風味のマグロのステーキ、タンドリー風味の野菜、 

カシューナッツ、ライスムース 

クロハギのソテー、野菜のフリカッセ、 

サツマイモのエスプーマ、コリアンダーとウニのソース  

PLATS CHAUDS 

本流 



レッドガーデン 

ブラックチョコレートと地元のコーヒー入り、 

クリーミーなピスタチオ、ラズベリースの 

スフィアとレッドフルーツ 

地元のコーヒー入りマドングチョコレート、 

ココアと地元のコーヒー入りのソルべ 

チョコレートのスフィアのプラリネ、 

塩味のバターキャラメルのアイスクリーム(グルテンフリー) 

％ダークチョコレート、ココナッツムース、栗のビスケット、 

パッションフルーツのクーリ 

エキゾチックな出汁の風味のポーチドパイナップル、 

タハア産バニラのアイスクリーム

DESSERTS 
デザート 


